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Plantebaserede fadevarer pa Kebenhavns Universitet

- Vi forsker og uddanner langs hele
verdikaeden - fra molekylerne i marken til
sundhedseffekter og forbrugeradfaerd.

Vi har ca. 2000 studerende indenfor de
grgnne omrader

Stiller de kritiske sporgsmal
Forskerne drages mod de ubesvarede
spargsmal og sveere problemstillinger. De
sikrer, at de sveere, kritiske spargsmal bliver
stillet — sa svarene bliver solide.

« Strategisk fokus pa plantebaserede
fodevarer pa SCIENCE og hele KU i “"Green
Solutions Centre”.

Taenker pa tveers af kaeden

Forskerne taenker og samarbejder pa tveers af
aktgrerne i veerdikaeden og bidrager dermed til
at sikre helhedsorienterede Igsninger.

« Strategiske samarbejder med FOSS, Chr.
Hansen, Carlsberg, Arla og mange flere.

* Flere hundrede forskere og
forskningsprojekter, der arbejder med
plantebaserede fadevarer.

Sar froene til fremtiden

Forskerne far de idéer, som bliver til
udviklingsprojekter i morgen — og de uddanner
de kandidater, som skal udfgre den grgnne
omstiling i praksis.



https://science.ku.dk/forskning/forskning-i-plantebaserede-foedevarer-paa-science/
https://greensolutions.ku.dk/our-plant-based-future/our-plant-based-future--a-ucph/



https://greensolutions.ku.dk/our-plant-based-future/our-plant-based-future--a-ucph/
https://greensolutions.ku.dk/our-plant-based-future/our-plant-based-future--a-ucph/
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En ny vaerdikaede / Animalske og Plantebaserede fagdevarer
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Et utroligt potentiale / En mere plantebaseret fremtid

Hvis danskerne efterlever de Animalske fgdevarer star for ca. Plantebaseret produktion Det globale marked for
nye og mere planterige kostrad, 15% af verdens samlede kan potentielt reducere plantebaserede fgdevarer
kan vi kan undga ca. drivhusgasudledninger — og Danmarks brug af pesticider forventes at stige til +1.100 mia.
1.000 dgdsfald om aret, vinde Boston Consulting Group peger med 50%, @ge afgradernes kroner i 2030 (Bloomberg
27.000 raske levear og reducere pa plantebaserede proteiner som produktivitet med 10% og 2021). Med 1-3% markedsandel
offentlige sundhedsudgifter for dén mest kost-effektive made at derved producere samme kan vi skabe 20.000-60.000
ca. 10 mia. kr. arligt, (Dejgard reducere udledningerne pa mangder fadevarer pa mindre nye jobs i den danske

2021). (BCG 2022). plads (AgriFoodTure). fedevaresektor (CBH 2021).


https://static-curis.ku.dk/portal/files/255885151/IFRO_Udredning_2021_01.pdf
https://www.bcg.com/publications/2022/combating-climate-crisis-with-alternative-protein
https://agrifoodture.com/wp-content/uploads/2022/09/agrifoodture_roadmap_2022.pdf
https://www.bloomberg.com/company/press/plant-based-foods-market-to-hit-162-billion-in-next-decade-projects-bloomberg-intelligence/
https://www.altinget.dk/energi/artikel/professor-planter-planet-og-profit-er-fremtiden-for-dansk-landbrug
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AgriFoodTure

WHITE PAPER

e Innomission 3 med dedikerede midler under

Innovationsfonden.
_I;g:’l:;\lﬂ:gz ll\’n(‘)\l_;_ SUSTAINABLE
. Bestyrelse samler hele kaden: Arla (formand), AU, A/S Einar Willumsen, DANISH AGR"F&g’ggis‘?g‘

Carlsberg, CBS, Chr. Hansen, Danish Crown, Danmarks Naturfrednings-
forening, DLF Seeds, DTU, KU (naestformand), SDU, SEGES, Teknologisk
Institut og AAU.

* Roadmap viser vejen: Mere end 200 forskere har bidraget til missionens
Roadmap, der saetter retning for projekterne, andre puljer og bl.a. den
kommende Nationale Proteinstrategi.

« Konkrete malsaetninger: Roadmappet saetter konkrete, ambitigse mal og
angiver, hvad der skal til for at nda dem — herunder ogsa i sporet om
plantebaserede fgdevarer.
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Plantebaserede '
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Hvorfor fokusere pa ravarer?

Hgj kvalitet i ravarer er en forudsaetning for hgj kvalitet i de
forarbejdede plantebaserede fgdevarer

« Muliggar skansom forarbejdning og “clean label”
plantebaserede fgdevarer uden brug af “masking”

« Bedre smag og sundhedsmaessig kvalitet vil ggre
plantebaserede fadevarer mere attraktive

« Giver en afgagrende konkurrencemaessig fordel pa det globale
marked for plantebaserede fadevarer

« @ger indtjeningsmulighederne for de danske landmaend
(hgjere ravarepris og kontraktdyrkning)
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Hvad er udfordringen?

* Nuvaerende afgrader til plantebaserede f@devarer er foraedlet
til anvendelse som foder

* Der er behov for helt andre kvalitetsegeneskaber i afgrader
til plantebaserede fadevarer og en helt anden forarbejdning

» Dette kreever forskning- og udvikling der:
« Afklarer de vigtigste kvalitetsparametre
 Identificerer de kontrollerende gener
» Foraedler videre pa de bedst egnede sorter
» Optimerer dyrkningen i marken
« Udvikler mere skansom og baeredygtig forarbejdning
» Sikrer fgdevarernes smag, tekstur og sundhed
* Lukker hullerne i vaerdikaeden og sikrer stabil afsaetning
og efterspgrgsel
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AQRIFood projektet (Fase I):

1)

2)

3)

4)

5)

Udveaelge og dyrke relevante sorter af havre, sert og hestebgnne som er
potentielt egnede til storskalaproduktion af plantebaserede fgdevarer

Undersgge hvordan kombinationen af udvalgte sorter og
forarbejdningsteknologier pavirker kvaliteten af ravarer og ingredienser

Bestemme hvilke kvalitetsparametre der er vigtigst at forbedre for at gge
den ernaeringsmaessige, smagsmaessige og funktionelle kvalitet af ravarer
og ingredienser

Forberede mutationsbiblioteker med havre, sert og hestebgnne til hurtig
identifikation af specifikke genetiske varianter

Udfare livscycklusanalyse pilotstudie og indledende undersggelse af
klimaeffekt

11
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Partnere i AQRIFood projektet

- Kgbenhavns Universitet -
- Carlsberg A/S -
- Teknologisk Institut -
- Aalborg Universitet -
- Aarhus Universitet -
- SEGES -
- Innovationscenter -

for @kologisk Landbrug -
- Sejet Planteforaedling -
- Aarhus Protein A/S -

26/01/2023

S

SiccaDania
Arla Foods
DRYK

Crispy Food

Organic Plant Protein
DLG L
DAKOFO

Chr Hansen
Novozymes

Danish Crown

12
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AQRIFood Fase I

Ernaering

Funktionalitet

Sensorik Mutant
bibliotek

Livscyklusanalyse
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BioRender.com



AQRIFood - et projekt i tre faser

Phase I: Raw materials
and derived ingredients

- KP11) Life Cycle Management

“. KP10) Increased acceptance of plant-based food

~. KP9) Contracts between farmers and food industry
KP8) Farmer cooperatives and stable supply

Phase II: Ferments | b KE7) Scaling post-harvest and pre-processing Phase IIT Key Pins (KP)
[ | - .
| KEG6) Concept breeding of successful cultivars

| KE5) Cultivation guidelines for farmers
KE4) GxExM interaction effects on quality

' KE3) New cultivars with desired quality traits

KE2) Mutant libraries of oats, pea and faba bean

KE1) Genes controlling desired quality traits Phase III: Breeding, supply and demand

WWWan rifOOd 'd k Phase III Key Elements (KE) /
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Bzelgfrugter i l ~
Danmark
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Baelgfrugter — udfordringer og potentialer

Baelgseed til modenhed
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Baelgfrugter — udfordringer og potentialer

Kvalitet Stabilitet Kontinuitet

 Baelgfrugter har  Baelgfrugter « Mange  Beelgfrugter kraever
hovedsagligt veeret fikserer kveelstof baelgfrugter er mange frie ar pa
dyrket til foder. Vi fra luften. Det giver sensitive over for marken fagr de kan
har brug for mange fordele i tarke - iseer dyrkes pa samme

foraedling af sorter sedskiftet. Men
til fadevarer — og
preeforaedling til at
identificere
kvalitetsparametre
og hvordan disse
pavirkes af bade
miljg- og
dyrkningsforhold.

ogsa udfordringer
— der kan veere en
risiko for store tab
fra de kvaelstofrige
planterester efter
baelgfrugterne.

hestebgnner og
aerter. Vi har brug
for robuste sorter,
der giver
dyrkningsstabilitet
for landmanden
og stabilitet i
leverancer videre |
veerdikaeden.

mark igen for at
undga sygdomme.
[80'erne sa vi et
kollaps i
certedyrkningen. Vi
vil ikke ende der
igen.
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Hvor er hullerne i vores viden?

Baelgfrugter har generelt vaeret dyrket til foder og fokus har veeret pa
den positive effekt baelgfrugterne havde pa de efterfglgende
kornafgrader.

Til plantebaserede fadevarer er der brug for et helt nyt fokus, hvor
flere led i veerdikaeden skal teenkes ind og kvalitet, bade i indhold,
smag og udseende, samt baeredygtighed spiller en vaesentlig rolle.

Vi ved, hvad vi skal ggre for at gge kvaliteten i brgdhvede eller
maltbyg, men der mangler viden om sammenhaengen mellem
dyrkningsforhold, indholdsstoffer, forarbejdning og kvalitet i
baelgfrugter.
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Dyrkningsstabilitet og kvalitet

IMFABA - Local and sustainable protein productlon with |mproved
faba beans (GUDP) o -

ERHVERVS
Sejet&' . ﬁ /\I AKADEMI . .
plant breeding Nordic Seed asrrusunverster  AARHUS @

o KOBENHAVNS
UNIVERSI

PEAS & LOVE - Pea yield stability, taste and quality — potential of
old cultivars for increased organic pea production (Organic RDD7)

Pure | COOP @ —

for @kologisk Landbrug
Dansk rooo cae

KAOBENHAVNS
UNIVERSITET
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Hvordan kommer vi i mal?

 Viskal huske at kvaliteten starter i marken
* Vi skal sikre et lavt klimaaftryk i hele vaerdikaeden

Vi har brug for flere projekter der gar pa tvaers af
veerdikaeden og lukker hullerne

* Vi skal samarbejde mellem forskning og udvikling
— der er brug for begge for at levere sunde,
velsmagende plantebaserede produkter af hgj
kvalitet.
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Plantebaserede fadevarer / Hovedpointer

1

En ny vaerdikaede

Den animalske vaerdikeede er
opbygget gennem flere
hundrede ar. Missionen er at
bygge en sammenhaengende
plantebaseret veerdikaede — pa
rekordtid.

2
Forskernes rolle

Forskerne er afggrende for
udviklingen. De stiller de
kritiske spgrgsmal, taenker pa
tveers af vaerdikaeden og
udvikler fremtidens idéer og
eksperter.

26/01/2023 22

Potentialet

Husk de plantebaserede
fadevarers utrolige potentiale
for vores sundhed, klima, miljg

og f@devareerhverv. Det er
veerd at satse pa og keempe
benhardt for.
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Plantebaserede fadevarer / Konkrete actions

Indskriv “vaerdiksede”

Specificér i lovbemaerkninger, at
fonden skal understatte
opbygningen af den sammen-
haengende veerdikaede — sa
tilskud ikke fx klumper sig i
primaer produktion uden, at det
producerede kan forarbejdes i
Danmark eller afsaettes stabilt.

Forskerne i bestyrelsen

Der skal veere mindst én
anerkendt forsker i bestyrelsen,
hvis den skal kunne give
kvalificerede vurderinger af
forskningsansaggninger.

Prik jeres kollega

Selv med midlerne til Plante-
fonden, gar udviklingen alt for
langsomt. Der er brug for 600
mio. kr. hvert ar fra off. fonde til
forskning i plantebaserede
fadevarer — ifglge AgriFoodTure
Roadmap, som alle parter blev
enige om i en laang proces.
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Kom til FoodDay 2023

Plantebaserede fodevarer 360°

Plantebaserede fadevarer kan blive en gamechanger for vores klima, miljg og

sundhed. Men ingen enkeltakter kan omstille alene, da hele veaerdikaeden fra

mark til mund haenger sammen.

Derfor samler vi hele veerdikeeden under ét tag til FoodDay 2023: _ ,
Netveerk med +300 deltagere fra universiteter,

9. marts 2023 kl. 9.30-17.00 pé Thorvaldsensvej 40, 1871 Frederiksberg. Virksomhederl Organisationer 0g myndigheder
Tilmelding pa www.science.ku.dk/FoodDay.

Kom og har om vores spaendende forskning og bliv klogere pa de Inspirerende oplaeg fra toneangivende aktgrer pa
plantebaserede fgdevarers store potentiale med blandt andre: plantebaserede fgdevarer

Professor . . .
versi 15 sessioner med dugfrisk forskning og aktuelle
University of Oxford .

.'fﬁ:'?f sﬁﬁﬁé" Andersen projekter fra alle dele af vaerdikaeden

Marie-Louise

Boisen Lendal
Direktgr, Teenketanken FREJ

2 N Smagsprgver pa fremtidens plantebaserede snacks
Minister? :
° fra startups og spinouts

Claus Felby

Senior Vice President,
Novo Nordisk Fonden

Frederik Mejlby

Vice President,
Novozymes

Line Friis Frederiksen é

Moderator L 4

Food & Bio Cluster
Denmark

Arrangementet er stottet af


http://www.science.ku.dk/FoodDay
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Besag os pa SCIENCE

Frederiksberg:
Future Consumer Lab og Copenhagen
Plant Science Centre

- Fuldt udstyrede forsknings- og undervisnings-
kokkener og laboratorier.

- Future Consumer Lab, hvor
forskere og virksomheder tester
smag og kvaliteter

- Tveerfagligt miljg med teet
kontakt til geologer,
fodevaregkonomer m.fl.

26/01/2023 25

Taastrup (evt. feelles bus):
Pometet, Forsggsgardene, CO2-lagring
og robotdrevet landbrug

- Forsggsmarker med test af robotter og maskiner til
praecisionslandbrug.

- Forsgg med CO2-lagring, plante-
foraedling og nye typer af -
afgrader.

- Pometet med kaempe samling
af eeblesorter og samarbejde
med fgrende restauranter.
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HVIS DU HAR SPORGSMAL OM PLANTEBASEREDE
FODEVARER ELLER VIL VIDE MERE---

Professor Svend Christensen, institutleder, Institut for Plante- og Miljgvidenskab:
svc@plen.ku.dk,
+45 51489421

Lektor Christian Bugge Henriksen, Institut for Plante- og Miljgvidenskab
cbh@plen.ku.dk
+45 22452329

Lektor Dorte Bodin Dresbgll, Institut for Plante- og Miljgvidenskab
dbdr@plen.ku.dk
+45 35333452

Charlotte Fischer, leder af Policy Sektion:
charlotte.fischer@science.ku.dk
+45 40901284

Anthon A. Nadskov, specialkonsulent, Policy Sektion
aaan@science.ku.dk
+45 28 99 22 88
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