En tredjedel af al mad, der produceres globalt, gar tabt eller gar til spilde i

processen fra produktion til forbrug. Madspild er et miljomaessigt, skonomisk
og etisk problem. Hvert ar star madspild til ansvar for 8% af de samlede
globale drivhusgasser. Alene i Danmark smider vi hvert ar mad ud for 8,4 mia. kr.

Teenketanken ONENTHIRD har udviklet konceptet SPISBAR!, der stiller skarpt pé, hvordan vi
fremmer innovation indenfor reduktion og forebyggelse af madspild og sikrer, at flere far gavn
af nye og eksisterende lgsninger.

Konferencen SPISBAR' samler interessenter og aktarer indenfor beksempelse af madspild p&
tveers af vaerdikaeden, for sammen at kunne dele viden og ideer, der kan hjeelpe i vores feelles
arbejde for at stoppe madspild.

Til konferencen vil det vaere muligt at m@de en raekke seerligt udvalgte eksperter og fagpersoner,
der alle arbejder med innovation - bade generelt og med seerligt fokus pa madspild.

I lgbet af dagen kommer vi bla. igennem fglgende emner:
Vi dykker ned i hvilke barrierer, der er for innovation p& madspildsomradet
Vi debatterer de udfordringer, der er i fadevareproduktionen relateret til madspild
Du fér inspiration og input til, hvordan fadevareproduktion ser ud i fremtiden
Du overveerer SPISBAR's konkurrence, hvor tre spirende virksomheder pitcher
til vores jury anfert af Tommy Ahlers, for at vinde adgang til yderligere funding.
Matchmaking og dialog pa tveers af veerdikeeden for at sikre videndeling og

yderligere nytaenkning.



https://www.spisbar.info

