Miljg- og Fedevareudvalget 2019-20
MOF Alm.del - Bilag 284
Offentligt

Folketinget Miljp og Fgdevareudvalg, Folketinget Christiansborg, 1240 Kgbenhavn K.
Anmodning om foretraede for Folketingets miljp og fadevareudvalg, ved fgrste mulige lejlighed.

Vi, Dan Duck A/S, driver fierkraeslagteri pd Havnevej 8, 7600 Struer, under autorisations nr. DK38EF. Vort
CVR nr. er 40722513.

Vi har den 17.12. haft auditering fra Fgdevarestyrelsen, en forud anmeldt auditering, hvor forlgbet har
veeret ganske afggrende andeledes end det vi har set igennem en arraekke.

Auditeringen blevet startet op fra morgenen af, 2 personer fra fgdevarestyrelsen (Anette Langholt samt
dyrlaege Frank) varetog auditeringen, der fra slagteriets side blev varetaget af vor mangeérige kvalitetschef,
Astrid Nielsen. Det saedvanlige er at en auditering tager meget af en dag, hvorfor vi som vanligt havde
bestilt forplejning midt pa dagen. K. 8 efter de indledende gvelser, forlod Anette Langholt slagteriet,
angiveligt pé grund at tilkald til et mgde i Arhus. Den anden, Dyrleegen Frank, foretog derefter kontrol af
vore ansattes vask af haender efter pause og ophold i kantine. Der hvor kontrollen blev gjort er der
héndvaske sé flere kan frekventere ad gangen, - ved denne handvask blev iagttaget 8-9 ud af ca. 20 vaskede
haender. Faktum er at vi har 3 af disse hdndvaske med adgang til flere medarbejderes benyttelse ad
gangen. Der er fysisk 2 pa 1 fgrste sal pd hver sin vej bort fra kantinen, samt et umiddelbart uden for
skaerestuen/kalibreringsomrade/pakkeri. Kun den ene handvask blev iagttaget af kontrollen. | lgbet af
auditeringen havde man checket 100 aender, hvor der konstateredes enten ggdning eller tarmrest p3 to ud
af de 100 @nder. Dette sker i forbindelse med overhaeng fra slagtelinjen til spraykgling. P4 dette sted tages
evt. gadningsforurenede ander til side for bortskeering, og eller vask af slagtekroppen forinden den
haenges op pa spraykglelinjen. (der er i gvrigt flere kontroller senere igen i forlgbet inden produktet
kommer i den endelige emballage).

Efterfplgende drog Dyrlaege Frank ogsé bort, ca. ki. 9.00, uden en skriftlig rapport til os, og uden en
gennemgang af det auditerede. Vi aflyste forplejningen midt pa dagen, for fadevarestyrelsens auditgrer var
jo veek.

Dette forlgb er uden fortilfelde, auditgrer der forlader stedet midt i auditeringen, slet gennemfgrt kontrol,
samt ingen rundbordskonference, ingen dialog om hvilke iagttagelser der blev gjort under auditeringen,
samt ingen mulighed for os pa slagteriet for at kunne rette evt. fejl, eller patale misforstaelser. Ingen
mulighed overhovedet, ingen rapport — INTET. Man kgrte bare.

Vi fik farst kendskab til en rapport via et opkald fra en journalist tilknyttet et blad ved navn Ekstra Bladet,
dette skete torsdag eftermiddag den 19.12., idet denne angiveligt havde sine oplysningen fra nettet og
fadevarestyrelsens hjemmeside. Dette er helt uhgrt. En sidan rapport skal bringes til vore kendskab
omgaende, en sddan rapport ma farst offentligggres efter vort slagteris mulige klagetid over rapporten.

Set herfra ligner det her et komplot eller et attentat: en auditering den 17.12., omgaende opsendelse af
rapport pa fadevarestyrelsens hjemmeside, et hint til ekstra bladet, og sa en skandalesag rullende, hvor det
gor allermest ondt pa andeslagteriet i Struer, nemlig op til den sidste weekend fer jul. En sidan adfard
udfert af fpdevarestyrelsen er gdelzeggende for os og vores virksomhed. Vi har vaeret igennem frygtelige
dage med bekymrede kunder, store sdvel som enkeltkunder, og en sddan situation er i meget stor grad i

stand til at miskreditere os som serigst arbejdende fjerkraeslagteri.



Selv er vi seerdeles stolte at vore produkter, og vores standarder. Vi er eneste udbyder af dansk fuldt
sortiment af andeprodukter, hele parterede, foraedlede, i alt mere 300 produkter alene pa basis af sender.

Vi vil meget gerne have foretraade for Folketingets Miljg og Fedevareudvalg, telefonisk har vi veeret i
kontakt med sekretariatet (Camilla Lenz) — hvor vi har faet oplyst at januar p.t. er besat med gnsker, men at
muligheden ligger for i februar. Vi vil selvsagt gerne komme snarest muligt.




Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adresse Havnevej 8
Postni/By 7600 Struer
CVR-nr. 40722513 Autnr. 38

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fodevarer
Rengering
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol
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2
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2
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4
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Kontroltype og -aktivitet

| iX] Ordinzer kontrol [T] Kontrolkampagne

Ekstra kontrol 1 Kaedekontrol

| 3 Anden kontrol

Milje- og Fedevareministeriet

m—  Fodevarestyrelsen

30 - 10 - 19

Tilsynsferendes bemzerkninger side 1af 3
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Prasentation af slagtedyr til kontrol fgr

og efter slagtning.

Audit:

Forurening af slagtekroppe (ggdning/olie) og fersk kad:
Virksomheden oplyser, at der udfgres kontrol med
slagtekvalitet lige for indvendigt og udvendigt skyl ved opstart
samt efter pausen. Set dokumentation for dette fra 1.
september 2019 til dd. _ ]
Kontrolieret forurening af 100 slagtekroppe for fraveer af
gadningsrester. Der blev ved dagens kontrol ikke observeret

—

gadningsrester eller tarmrester i slagtekroppe. Interwievet

operatgrer ved overhznger. De oplyste, at de tjekker for bla
gadning i forbindelse med ophaengning. Der blev konstateret
mangelfuld belysning i omradet. i

Det indskaerpes, at fgdevarelokaler skal have tilstraekkeligt lys.
Virksomhedens egenkontrol af slagtekroppe for fravaer af bla
gedning ma anses for, at vaere en visuel kontrol. Det er
fodevarestyrelsens vurdering, at der til en sddan opgave skal
veere minimum 500 Lux. Der blev ved hjeelp af tilsynsferendes
mobil malt 35 - 60 Lux( dette er en vejleden miling), hvilket er

utilstraekkeligt tilen kontrolopgave.

Hygiejne under produktion eller oplagring:
Det indskeerpes, at virksomheden ved opmeerkning af de
forskellige kar og kedkasser sikrer at kat 2 og 3 affald og
spiselige biprodukter ikke forveksles. Samtidig skal
medarbejdere instrueres. Ved fysisk kontrol pd slagtegang blev
det konstateret, at der blev opsamiet nedfaldne andehalse fra

dor bley opsaml =t 9
gulvet blev anbragt i rede kgdkasse, der ogsa anvendes til 7 .

halse, levere, hjerter og kraser til konsum.

30-10-2019 00 min.

Dato Kontrollens varighed

ta Afleveret til Hitsynsfoarendes underskrift
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Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adresse Havnevej 8
Postni/By 7600 Struer
CVR-nr. 40722513

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 3
Fremmedlegemer: e s ! -

Virksomheden redegjorde for, at produkterne tjekkes af metaldetektor inden afsendelse. Set dokumentation for

kontrol af metaldetektor 19. august 2019 til dd. Virksomheden oplyser, at plastikforklaeder og plastikhandsker,
der anvendes i produktionen er i blat plastik.. Plastre er bla og indeholder metaltrad, der kan findes ved hjzelp af

metaldetektor. Ingen anmaerkninger. _ - -
S ——————

Indpakning og emballering: - - -
Fglgende er kontrolleret: At materialet til indpakning og emballering er godkendt til kontakt med fgdevarer.

—

Renggrings- og desinfektionsmidler: ] —— .

Fysisk kontrol af korrekt opmaerkning af dunke med renggrings og desinfektionsmidler i produktionen.
Virksomheden vejlledt konkret om at der skal vaere ryddeligt i produktionen. | et aflukke i den ene ende af
slagtegangen, dog med god afstand til produkter fandtes traepaller og dunke med renggrings- og
desinfektionsmidler hensmidt.

Temperatur, produkter:

Set dokumentation for maling af temperatur i lokaler fra den 19. august til dd. Virksomheden redegjorde for
procedurer vedr. temperaturmalinger.

Det indskeerpes, at virksomheden skal fglge egenkontrolprogrammet. Ved fysisk gennemgang blev fglgende
konstateret. | pakkeriet blev der pakket confiterede produkter, som var confiteret i Igbet af natten.
Virksomheden oplyste, at produkterne skal vaere nedkglet til 5 gr inden pakningen skal foreg. Der I3 confiterede
andebryster pa stativ netop kegrt ind i lokalet til pakning. Tilsynsfgrende bad virksomheden lave en

temperaturmaling pa disse. Den viste 15,4 gr C. Produkterne blev herefter kgrt pa kel igen.
e

Transport(general hygiejne og temperatur):
Virksomheden oplyser, at der er procedurer visuel kontrol af kgletrailere inden palaesning. Ved forevisning af

30-10-2019

8
m Milje- og Fedevareministeriet Dato
= Fodevareslyrelsen

AT NEOA R 31 38 e 200D st e T 040 T2 2069 00 s weeeatvat il Afleveret til lilsynsforendes underskritt



Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adresse Havnevej 8
Postnr/By 7600 Struer
CVR-nr. 40722513

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 3 af 3
skema konstateres, at rubrikken med ATP og vedligeholdelse ikke er afkrydset. Vejlledt konkret om, at det er den

afsendende virksomhed, der har ansvaret for, at produkterne tranporteres i transportmidler, der er rene og i god

stand, samt at temperaturen er passende lav.

Vand: o .

Set dokumentaion for udtagning af vandprgver samt analysesvar udtaget 2019. Der blev redegjort for, hvor i

produktionen prgverne bliver udtaget. Slagtekroppe skylles i vand, der har vandvaerkstemperatur. Ingen
_____'_,_.--'"

anmeerkninger.

———

Hygiejne: Renggring: Periodisk renggring:

Virksomheden udfgrer periodisk renggring i perioder med pause i slagtningerne. Set dokumentation for
renggring fra den 13. september 2019. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Set rapporter fra eksternt firma til sikring
mod skadedyr for datoerne 21.januar, 11. april og 4 juli 2019. Der blev ved tilsynet udleveret kort over alle
gnaverstationer. Disse er kontrolleret fysisk. Fysisk gennemgang af virksomheden viste ingen tegn p3 aktivitet af
skadedyr. Drgftet ryddelighed af udenoms arealer. Herunder henstilling af kar med gamle fjer mm og opbevaring
af slagteriudstyr. Ingen anmaerkninger.

-_— @ ———

Indskaerpelserne medfgrer opfplgende kontrolbesgg.

- 30-10-2019
Qm; Milje- og Fedevareministeriet Dato
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Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adiesse  Havnevej 8
Postnr/By 7600 Struer
CVR-nir, 40722513 Autiw. 38

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 |
Rengoring
Vedligeholdelse 1 i
Virksomhedens egenkontrol 1 |

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information

Godkendelser my.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsatningsstoffer my.

Kemiske forureninger

Emballage my.
| Andet
Ikke alle regler biiver kontrolleret hver gang

Resuitat Betyder

1 Ingen anmgerkninger

2 Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangshoder
Bodeforlzeg, politianm.. karantaene.
autorisation eller registrering frataget

3

4
, ,@, Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
. 4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

| Elite-status kan ongsa opnas ) enkelte asdre situationer,
se www findsmileydy

Kontroltype og -aktivitet

| [J Ordinzer kontrol [} Kontrolkampagne
| IX] Ekstrakontrol [ | Keedekontrol

' O Anden kontrol

[ ]
@ Miljg- og Fedevareministeriet
= Fedovarestyrelsen

1%-12-19

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fedevarer: Hygiejne under
produktioneller oplagring:

Opmaerkning af kgdkasser og kar: Opfglgende tilsyn pa

indskaerpelse givet ved ordinaer tilsyn den 30.oktober 2019

e
vedr. opmaerkning af kasser, sa sammenblanding af kat 2, kat 3
affald samt produkter til konsum undgées. Ved dagens tilsyn
fremviste virksomheden rgde, bla og grenne kgdkasser samt
forklarede til hvike produkter de skulle anvendes. Det var

anden dag farvekoderne blev anvendt, sa personalet er stadig i
en indkgringsfase. Der blev konstateret, at kar til Kat 3 affald

med foringspose anvendes til ferske hele ander lokal pa
virksomheden. Det blev oplyst, at der hurtigst muligt vil blive

indkgbt kar til konsum. Ingen anmazrkninger.

Temperatur, produkter:

Opfglgende tilsyn pa indskzerpelse givet under ordinzer tilsyn
den 30.oktober 2019. Ved tilsynet 30.oktober blev det
konstateret, a?&__:_m iterede produkter, der skulle pakkes havde
en kernetemperatur pa 15,4 gr Celsius . Virksomhedens

egenkontrolprogram havde 5 gr som kritisk punkt.

Ved dagens tilsyn blev der mélt temperatur dybt i
brystmuskulaturen pa hele ender i kar i lokalet hvor de pakkes
i poser. Der blev foretaget 3 malinger 2,5 - 2,9 og 3,5 gr Celsius.
Set pakning i kasser. Der kommes 2 handfulde tgris i kartonen
for yderligere nedkpling.

Set virksomhedens dokumentation for temperaturmaling pa
hele ender ved udgangen fra spraykgler:

11.december 2019 - 4x10 malinger ( 1 maling hver time) i

intervallet 1,6 - 3,0 gr Celsius

12.december 2019 - 4x10malinger ( 1 maling hver time) i
intervallet 2,5 - 7,2 gr Celsius. Virksomheden havde noteret

13-12-2019 00 min.

Dato Kontrollens varighed
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Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adresse Havneve;j 8
Postnr/By 7600 Struer
CVR-nr. 40722513

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2af2
afvigelse, der medfgrte fglgende handling: Ekstra tgris i kartonerne herefter 2 timer pa frost.

Ingen anmaerkninger

Praesentation af slagtedyr til kontrol fgr og efter slagtning: - N

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Praesentation af slagtedyr til kontrol fgr og efter slagtning.

Skeerpet tilsyn: . . i
Som en del af skaerpet tilsyn kontrolleret 100 slagtekroppe for fravaer af ggdning. Der blev konstateret ggdning

og/eller tarmrester i 2 slagtekroppe. o S —
Hygiejne: Vedligeholdelse: Indretning{struktur og udstyr herunder lys):

tilsynet i dag var der opsat mange nye lysarmature, der gav rigelig lysintensitet til de processer, der foregar.

Ingen anmaerkning. e
:ﬂ
03 13-12-2019
Milje- og Fadevareministeriet Dato

= Fodevarestytelsen

Sttt aatees ) 2 Ade Zr bt T 3 U2 el e et ) Afieveret til Tilsynsforendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adresse Havnevej 8

Postnr/By 7600 Struer
CVR-nr. 40722513 Autnr. 38

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fadevarer

Rengering

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontro! 1 ‘
Offentliggerelse af kontrolrapport

' Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information

Godkendelser mw.
Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage mv.
Andet
Ikke aile regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeerkninger

Intiskeerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbeder

2
3
4 Bodeforlaeg, politianm.. karantaene,
autorisation eller registrering frataget
£ Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet
: [X] Ordinzer kontrol [} Kontrolkampagne
| [] Ekstra kontrol ["i Keedekontrol

{"} Anden kontrol

L

[ ]
Cm; Milje- og Fodevareministeriet
= Fodevarestyrelsen
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17-12-19

Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Audit:

Hygiejne under produktion eller oplagring:

Set virksomheden dokumentation med kontrol med hygiejne
under produktion for perioden 27. november 2019 -17.

december 2019 . Ingen bemaerknipger.
Det indskzerpes, at medarbejderne vasker hzender ved

indgangen til produktionen efter endt pause.

Fglgende blev observeret: Efter pausen ki 8.30 komca20
medarbejdere ind i produktionen, heraf vaskede kun lidt under
halvdelen haender. L - |
Felgende blev kantrolleret ved pausen: alle spiselige [W}.
Sl By s el et gl
Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Praesentation af | » c

slagtedyr til kontrol fgr slagtning. - |
Virksomheden har procedure til at sikre, at dyrene bliver '
kontrolleret inden slagtning. _

Felgende er kontrolleret uden anmaerkning: Preesentation af

slagtedyr til kontrol efter slagtning.

Skzerpet kontrol

Forurening af slagtekroppe:

Som en del af skeerpet tilsyn er 100 slagtekroppe kontrolleret

for fraveer af gedning. Der blev fundet ggdning pa 2

slagtekroppe.

Ved audit fremviste virksomheden dokumentation for

egenkontrol af bla ggdningsforurening for perioden

27.november- 17. december 2019. Ingen anmaerkninger.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Praesentation af

slagtedyr til kontrol fgr og efter slagtning.

Virksomhedens egenkontrol: CCP:

Virksomheden redegjorde for og udleverede skema over CCPér.

Virksomheden har produkt temperatur som CCP . Ingen
———

anmaerkning.

Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan :

Set virksomhedens risikoanalyse for slagtning, kgling og

17-12-2019 00 min.
Dato Kontrollens vatighed
Afleveret til Hisynsforendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Dan Duck A/S

Adresse Havnevej 8
Postnr/By 7600 Struer
CVR-r. 40722513

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2af 2
pakning af henholdsvis ferske og frosne hele 2ender med og uden indmad samt opskarne produkter (bryst og
Iar). Desuden set risikoanalyse for confiterede produkter. Ilgsn’a_nm__aeﬂﬁrlger.

B

% 17-12-2019
my Milje- og Fedevareministeriet Dato
= Fodevarestyrelsen
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Jute Slheming 2609
Slagtedage

11-12-2019

Under hele vores slagtning har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen
12-12-2019

Under hele vores slagtning har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen
13-12-2019

Under hele vores slagtning har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen, samt
audit fra FVST.

14-12-2019

Under hele vores slagtning, har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen
15-12-2019

Under hele vores slagtning, har der veaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen
16-12-2019

Under hele vores slagtning, har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen
17-12-2019

Under hele vores slagtning, har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtningen. Den
pageldende dag, har der vaeret audit fra FVST:

18-12-2019
Under hele vores slagtning, har der veeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtning
19-12-2019

Under hele vores slagtning, har der vaeret 2 dyrlaeger til stede, for at kontroller vores slagtning.



