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Miljo- og fadevareministerens besvarelse af spargsmal nr. 823 (MOF alm. del) stillet den 6. juni 2017
efter gnske fra Miljo- og Fadevareudvalget.

Spoergsmal nr. 823
”Vil ministeren kommentere henvendelsen af 2/6-17 fra Foreningen for Frit Fjerkrae om skrappe og
ulogiske regler umuliggor salg af &g fra gamle hanseracer, jf. MOF alm. del - bilag 468?”

Svar
Jeg har forelagt spargsmalet for Fadevarestyrelsen, der oplyser felgende:

“Reglerne om salg af &g til konsum findes i Konsumagsbekendtgerelsen. Heraf fremgér, at hons til
konsumeegsproduktion som udgangspunkt skal stamme fra et godkendt rugeri eller registreret opdreet,
hvor de har gennemggaet flere salmonellaprevninger i lobet af opvaeksten. Der er dog mulighed for at
selge &g ved staldderssalg fra hgnsehold, der ikke stammer fra et godkendt rugeri eller registreret
opdreet, f.eks. bes@tninger med racehens, hvis hensene er undersggt for salmonella med negativt re-
sultat. Fodevarestyrelsen udtager proverne.

Formalet med preveprogrammet er at sikre, at ag fra hensebesatninger, der ikke stammer fra et god-
kendt rugeri eller et registreret opdrat og derfor ikke lgbende er testet for salmonella, er fundet fri for
salmonella inden salg til forbrugeren. Programmet er udarbejdet af Fodevarestyrelsen efter radgivning
fra DTU og tager hgjde for, hvor mange prover det er nodvendigt at tage for at sikre, at dyrene er fri for
salmonella, inden de starter med at leegge aeg til staldderssalg. Derefter skal besetninger med race-
hons undersgges for salmonella hver 18. uge som alle andre hens, der laegger ag til salg ved staldder.

Reglerne om salg af slagtefjerkree findes i slagtefjerkrabekendtgerelsen. Det folger heraf, at hvis der
slagtes op til 500 stykker fjerkrae om aret med henblik pa levering direkte til den endelige forbruger

(staldderssalg), skal den besatningsansvarlige sikre, at dyrene undersgges for salmonella tidligst tre
uger for slagtning.

Der er séledes ikke samme krav til slagtekyllinger som til hener til konsumaegsproduktionen. Forskel-
lene skyldes, at de produkter, der spises — kad og a&eg — produceres pa forskellige tidspunkter i dyrenes
levetid.

For slagtekyllinger er det vigtigt at kende salmonellastatus lige for slagtning. Derfor kontrolleres de
tidligst tre uger for slagtning. For hener til konsumeeg gaelder, at de leegger g i det meste af deres
levetid. Derfor er det vigtigt at kende salmonellastatus tidligt — og inden de begynder at levere ag til
forbrugerne — men ogsé lebende at sikre, at henerne ikke efterfolgende far salmonella. Hvis hgnerne
ikke kommer fra et godkendt rugeri eller registreret opdrat, er det derfor ngdvendigt at kontrollere
henerne, inden de begynder at leegge seg. Salmonellastatus falges op lebende med pregver hver 18. uge.
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Pa denne made sikres, at seg fra racehgns har samme salmonellasikkerhed som ag fra den avrige
stalddersproduktion.
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