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Om os

SonoSteam er en division af FORCE Technology

FORCE

TECHNOLOGY

L ——

Forsknings- og
Innovationsstyrelsen

Ministeriet for Videnskab
Teknologl og Udvikling

FORCE Technology er en dansk GTS-virksomhed,
beliggende i Brondby

Som GTS-virksomhed er vi dedikeret til at
udvikle og anvende nye teknologier og ny viden
til gavn for de danske virksomheder og det
danske samfund.




Campylobacter fortsat stort problem

Udvikling i antal sygdomstilfaelde
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"Men det reelle tal er sandsynligvis 10-20 gange hgjere, fordi mange ikke
gar til leegen,” skriver Fpdevarestyrelsen sin hjemmeside.




. 0g nu starter grillsaasonen

Pas pa denne sommer-
feelde der gor danskere

syge

Sidste ar registrerede Statens Serum Institut 3.781 tilfaelde, hvor
danskere blev syge af bakterien campylobacter. Grillen er en af de
store faelder.

Darlig grill-hygieine giver
danskerne raesermave

Vi griller os syge

Pas nu pa med hygiejnen, grillmester

Bare nogle fa draber kedsaft fra rat ked med
campylobacter-bakterier kan give en ordentlig omgang
diarré eller opkast. Sa teenk pa hygiejnen, nar du iferer
dig forkleede og grill-tang. Felg de tre gode grill-rad, eller
prev vores ideer til vegetar-grillmad, sa undgéar du at
servere bakteriebombe pa grill.
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Dansk teknologi kan hjeelpe

SonoSteam
 Blanding af damp og ultralyd
 Ingen kemi

 Desinfektion af overflader pa
sekunder

 Behandler op til 14.000 kyllinger
pr. time

e Driftomkostning: 1-3 gre pr. kylling

* Anlaegspris: ca. 7 mio. Ktr.




Teknologien er naevnt i nuvaerende handlingsplan

“Damp og ultralyd. ... Data er ved at blive vurderet. ... Vil vaere en mulighed til at
sikre malopfyldelse.”

7.9 Overvejelser om dekontaminering

Dekontaminering af de slagtede kyllinger har varet et indsatsomrade 1 den tidhigere
handlingsplan savel som 1 den forste strategi pa omradet 1 2003. Der har gennem arene
vaeret arbejdet med at udvikle et system baseret pa damp og ultralyd. Malet er at opné
en signifikant reduktion af antallet af campylobacter uden at ®ndre pa smag og udseen-
de af kedet. De seneste data fra dette arbejde er ved at blive vurderet. Nar et robust sy-
stem, som kan anvendes vanset valg af slagtehastighed, og som lever op til kravene til
reduktion og til bibeholdelse af det ferske kads udseende, er klar tl introduktion pa de
danske slagterier, vil det vere en mulighed til at sikre malopfyldelse.




Fra 1. juli er 4 anleag i drift i England

| brug pa to slagterier i England: Cargill og Faccenda

Fra. 1 juli kommer vi til at behandle 200 mio. kyllinger arligt

Til sammenligning bliver der i hele Danmark slagtet 105 mio. kyllinger arligt

Dansk frygt: Behandling gdelaegger kyllingen

- men 70 millioner behandlede britiske kyllinger modbeviser dette

& FACCENDA Ca@” ””




Test offentliggjort hvert kvartal af FSA i UK

79% reduktion

Morrisons Sainsbury'

Hvor mange kyllinger er Campylobacter positive

Hvor mange med et niveau over 1,000 cfu/g

% skin samples over 1000 cfu/g Campylobacter
B After SonoSteam
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Konklusion og opfordring

= Trods mange ars indsats er Campylobacter- = Fasthold eksisterende ambitions- og

kurven stadig ikke knaekket reduktionsniveau fra nuveerende handlingsplan
— det kan godt lade sig ggre at knakke kurven,
selvom det ikke umiddelbart ser let ud

= Vi har gjort os gode erfaringer fra England, hvor
det virker i fuld skala produktion

= Vigtigt med Ipbende politisk opfelgning for at
sikre et kontinuerligt fokus — det har virket i

= Dansk teknologi kan veere en del af I@sningen,
England

sa ikke alene udlandet far glaede af den

= Fpdevaresikkerhed koster, men det behgver
ikke veere rasende dyrt




