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Ministeren bedes oplyse, hvilken betydning dansk gastronomi vurderes at

have i forhold til gget produktudvikling i fadevareerhvervet samt tekno- TIf. 33923350

logiudvikling i fedevareindustrien. Fax 33123778
CVR-nr 1009 24 85

S\_/ar: o . . evm@evm.dk

Til brug for besvarelse af spargsmalet har jeg indhentet svar fra Fadeva- wow.evm.dk

reministeriet, som oplyser, at:

”Den danske fadevareklynge er kendetegnet ved et tet samarbejde i hele
kaden. En fremsynet og innovativ dansk gastronomi vil have en afsmit-
tende effekt for hele klyngen, om end det kan vere vanskeligt at kvantifi-
cere effekten. Dansk gastronomi indgar saledes i samspil med andre fak-
torer, der pavirker produkt- og teknologiudviklingen i fadevareklyngen.
Danske kokke er bl.a. afhaengige af hgj fadevaresikkerhed og gode rava-
rer for at kunne lave mad i verdensklasse. Det stiller krav til kvalitet og
produktion, som kan bidrage til at drive en produkt- og teknologiudvik-
ling i klyngen.

Et konkret eksempel herpa er samarbejdet mellem en rekke kokke fra
nogle af Danmarks bedste restauranter og Danish Crown om udviklingen
af konceptet "Guldrummet”. Guldrummet leverer kedprodukter og ser-
vice af hgj kvalitet, mens Danish Crown far feedback og sparring fra
kokkene, hvilket giver virksomheden inspiration til yderligere produkt-
udvikling mv.

Tilsvarende kan navnes Arlas osteserie Unika, som i fgrste omgang er
blevet markedsfart og solgt via danske restauranter.”



