Udvalget for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri 2012-13
FLF Alm.del Bilag 122
Offentligt

OKOLOGISK
landsforening

Fagdevarestyrelsen
Stationsparken 31-33
2600 Glostrup 31. august 2012

Att.: Fgdevaredirektgr Hanne Larsen

Vedrgrende indplacering af fisk i opgarelsen af gkologiprocenten under det gkologiske spisemaerke

@kologisk Landsforening henvender sig til Fadevarestyrelsen for at eftersparge en afggrelse vedrgrende
handtering af fisk i opgarelsen af gkologiprocenten under det gkologiske spisemaerke.

Der er behov for en afklaring i den allernsermeste fremtid, da omlaegningsradgivning til storkekkenomradet
meget snart indledes for at opfylde malet om 60% gkologi i de offentlige kakkener i Danmark. Vi mener
derfor ikke, beslutningen ma traekke lzengere ud.

Samtidig vil @kologisk Landsforening gerne benytte anledningen til at give udtryk for,at foreningen mener,
at fisk og skaldyr uanset oprindelse skal indga i den samlede opggrelse af gkologiprocenten. Der er ikke
nogen god begrundelse for at stille fisk og skaldyr anderledes end andre ravarer og kedprodukter.
Foreningen fremheever, at:

o Det gkologiske spisemeerke er et gkologimeerke. Det betyder, at forbrugerne har forventninger til,
at der anvendes gkologiske ravarer.

e @kologi keedes sammen med miljghensyn, dyrevelfserd og rene ravarer. Det er ikke et
ernaeringsmaerke. Med hensyn til ernaering, sé er det dog ogsa veerd at heefte sig ved, at
Fadevarestyrelsen anbefaler et maksimalt indtag af vildtfanget fisk og rovfisk, nar det drejer sig om
gravide og barn, pa grund af indholdet af miljggifte. Disse begraensninger geelder ikke opdraettede
gkologiske fisk og skaldyr, hvor der er kontrol med miljggifte.

o Der er ikke nogen grund til at antage, at omfanget af fisk vil blive reduceret som fglge af, at fisk og
skaldyr altid skal indregnes. Ifglge de opggrelser, som @kologisk Landsforening kender, sa udgar
opdreettetlaks en meget stor andel af den fisk, der i dag anvendes i kakkenerne, ogopdreettet laks
kan kgbes gkologisk.

e Med hensyn til tilgaengelighed, s& har @kologisk Landsforening faet udarbejdet falgende oversigt
over udbuddet, som giver et billede af, at det er muligt at fastholde et hgjt gastronomisk niveau
med gkologisk fisk og skaldyr:
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- Laks (i 2007 var produktion i Europa pa over 12.000tons)

- @rred (som forel (mindre grred) og havarred (stor grred fra havbrug)
- @rredrogn (kaviar)

- Karpe

- Seabars

- Seabream

- Tilapia

- Torsk

- Rejer

- @sters

- Forskellige slags muslinger — ikke mindst bldmuslinger fra lineopdraet
- Tang

- Granne muslinger (N2)

- Ferskvandskrebs (NZ)

e Der er et stort problem med, at fangsten af vildtfanget fisk ikke er baeredygtig. Der foregar bade
betydeligt overfiskeri, som er en trussel for truede konsumfisk, der anvendes fangstmetoder, der
giver bifangster, og som gdelaegger miljget i havene.

@kologisk Landsforening mener derfor, at det er et tillidsbrud, nar forbrugerne kan kabe mad fra
storkakkener, der har faet det gkologiske spisemaerke, hvor der anvendes vildtfanget fisk, som ikke
ngdvendigvis kommer fra beeredygtigt fiskeri, og som ogsa kan have et stort indhold af miljggifte,
uden at det spiller ind pa kakkenets gkologiprocent.

@kologisk Landsforening kunne bakke op om, at vildtfanget fisk fra certificeret beeredygtigt fiskeri
blev holdt ude af opgerelsen. Der mangler dog for nuveaerende entydige regler og kontrol af
beaeredygtigt fiskeri, ligesom fangst ved trawl kan finde sted inden for nogle af de eksisterende
baeredygtighedsmaerker.

For der ikke skal vaere tvivl om berettigelsen af eksistensen af gkologisk certificeret fiskog skaldyr, sa vil
@kologisk Landsforening afslutningsvis gerne erindre om, at gkologisk opdreettet fisk og skaldyr er
forbrugernes garanti for en ekstensiv produktion med mindst mulig pavirkning af omgivelser og stgrst mulig
uafhaengighed af medicin i produktionen bade sammenholdt med vildtfanget fisk og sammenholdt med
konventionelt opdreettet fisk.

Det gkologiske regelsaet indeholder:

a. Veesentlig lavere belaegningsgrad i systemerne. | Ferskvandsdam brug tillades max halvdelen af
belaegningsgraden i konventionelt (25 kg/ma3 tilladt, i praksis anvendes kun 15kg/m3,
belaegningsgraden i konventionel ferskvandsbrug er pa 50 — 75 kg/m3; Endnu lavere
belaegningsgrad i gkologisk havbrug)
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b. Krav til foder, gkologisk, beeredygtigt fiskeri, primaert animalsk protein til carnivore fisk, forbud mod
syntetisk astaxanthin og kun til at opfylde fysiologisk behov

c. Meget stramme restriktioner pa sygdomsbekaempelse

d. Stramme krav til hvilke midler, der ma anvendes til at renggre og desinficere med, samt hvornar de
ma anvendes

e. Klare mal for energireduktion og krav til anvendelse af vedvarende energi

f.  Krav om udarbejdelse af arlige beeredygtighedsplaner omfattende bade begraensning af
miljepavirkninger og krav om planer for affaldsreduktion

g. Krav til at bunden i systemerne skal svare til naturlige forhold og karper skal have adgang til jord

h. Krav om at mindst fem procent af omradet omkring bruget (greensefladen mellem land og vand)
skal besta af naturlig vegetation, hvilket medvirker til, at det ikke er muligt at producere i lukkede
betonanlaeg

i. Krav om at dyrene skal holdes under temperatur- og lysforhold, der svarer til de pageeldende arters
krav, og som tager den geografiske placering i betragtning. Hvilket betyder, at det ikke er muligt at
producere arter, som har sa hgje lys- eller temperaturkrav, at de skal opdraettes indendgrs — dvs.
ogsa fiskene har udsyn til ben himmel

j. Forbud mod GMO i fiskefoderet

@kologisk Landsforening haber pa baggrund af ovenstaende, at der meget snart kommer en endelig
afgarelse, som er i god overensstemmelse med de forventninger, som forbrugerne har til et gkologimaerke.

Med venlig hilsen

el 4

Sybille Kygd

Fagpolitisk Chefkonsulent @kologisk Landsforening
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