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Offentligt

Hvor gar graansen?
Seminar om greansevardier

DTU Fedevareinstituttet inviterer til seminar om gransevardier den 31. januar 2012. Hvad betyder de forskel-
lige typer graensevardier, som findes? Er det egentligt farligt, hvis greensevaerdien for et kemisk stof er overskredet?
Hvordan bliver en greenseveerdi fastsat? Er det muligt at fastsette greenser for fadevareallergener? Og hvilken rolle
spiller greenseveerdier for vores opfattelse af mad og risiko? Kom og hor neermere pa seminaret.

Vi bliver hver dag udsat for et stort antal forskellige kemiske stoffer, for eksempel gennem luften vi indinder, vandet
vi drikker, og den mad vi spiser. Optager vi en for stor mzengde af et kemisk stof i kroppen, for eksempel gennem
den mad vi spiser, kan det pavirke vores helbred. Graenseveerdier findes derfor for mange forskellige stofter, og der

findes ogsa forskellige typer gransevardier.

Under seminaret vil der vere en let servering.

- Tid
Torsdag den 31. januar 2013, kl. 14.45 - 17.00.

Sted

DTU Lyngby Campus

Anker Engelunds Vej 1

Bygning 101 A

Madecenteret pa 1. sal, madelokale 1

2800 Kgs. Lyngby

Tilmelding
Det er gratis at deltage i seminaret. P4 grund af begreenset

deltagerantal er tilmelding nedvendig pa www.food.dtu.dk
senest tirsdag den 29. januar 2013,




'Sundhedsmaesmge graanser for indtag af kemiske stoffer
v/ seniorrddgiver Max Hansen, DTU Fegdevareinstituttet _
nalet med at seette graenseverdier for kemiske stoffer i fodevarer er at sikre, at mennesker ikke indtager sa store mengder
t stof, at de-bliver syge: For at kunne fastswette de sundhedsmassige greenser er det nedvendigt at vide, hvordan et kermsk

stof eventuelt kan skade vores sundhed, og hvor meget vi skal indtage af stoffet, for at disse skader opstar. Det er blandt andet
rskningsinstitutioner som DTU Fadevareinstituttet, som frembringer den viden ved at undersege stoffers virkning pé ceile-
Iturer, forsegsdyr og mennesker. I nogle tilfeelde anvendes ogsi computermodeller.

Foredraget vil forklare baggrunden for at kunne fastsztte en ovre sundhedsmeessigt baseret graense for, hvor meget vi kkan ac-
ceptere, at mennesker indtager af et givent kemisk stof.

: Graenser for fedevarer der giver allergi :
f forskningsleder Charlotte Bernhard Madsen, DTU Fedevareinstituttet

er i dag ikke fastsat officielle greenser for, hvornir en forureriing med et fadevareallergen er for hgj, s hverken produ-

, myndigheder eller forbrugere har greensevaerdier at holde sig til. Problemet er imidlertid, at de fodevarer der giver
gi - som eksempelvis melk, =g og nedder - findes i mange madvarer og dermed ogsi som utilsigtede rester i ravarer, i
kinerne og péa pakkelinjerne hos de virksomheder, der producerer ferdigvarer. '

redraget vil forteelle, hvordan det er muligt at'szette greenser for fodevareallergener, og hvilke problemer der er forbundet
med det

olkningens opfattelse af mad og risiko
lektor i fndevaresoclologl ;esper Lassen, Kebenhavns Universitet .
vad betyder risiko, nir det handlet omi vores mad? Hvilken rolle spiller gransevardier for tilliden til, at vores mad er 51k-
cer? Svirene athenger i hoj grad af, em det er eksperter eller forbrugere, der bliver spurgt. Hvor eksperterne arbejder med
. risiko som noget, der kan kvantificeres, og hvor greensevaerdier er et helt naturligt instrument, er forbrugerens rlslkoopfat-
telse bredere og graensevardier sjzeldent noget, de er sarligt optaget af.

'_edraget handler om befol knmgens opfattelse af mad og risike, og hvordan r1stkoopfatte§sen har mclﬂ} delse pa forstéelse
_af greenseveerdier. :




