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Dl Fodevarer

Hvorfor?
Danmark har en unik global fgrerposition inden for ingredienser. Vi er foregangsland og vi gnsker,

at dette fortsaiter.

I ingrediensbranchen er der tusindvis af dygtige medarbejdere, som er stolte over det, de laver. De
er med til at udvikle nye produkter tii forbrugerne, som gerne vil have fadevarer, der kan holde sig i

. mere end et par dage, smage godt og se godt ud. De feerreste forbrugere laver alt deres mad fra
bunden. I stedet keber de f.eks. leverpostej, marmelade, desserter, bred m.m. Disse kan vanskeligt
fremstilles, distribueres og holde sig uden brug af f@devaremgredwnser

Som industri vil vi gerne fortzlle om ingredienser og indgd i dialog med politiske
beslutningstagere, myndigheder og organisationer, si vi kan blive en bedre partner fremadrettet.

Hvad?

Ingrediensforum i DI Fedevarer er et fllesskab for virksomheder, der producerer og szlger en
lang raekke forskellige ingredienser, der indgir i moderne fedevareproduktion. I produktraekken
-indgar bla. bakteriekulturer, enzymer, vitaminer, stabilisatorer, farver, aromaer, emulgatorer,
animalske proteiner.

Pa baggrund af forskellige initiativer skal Ingrediensforum veere platform for at gge branchens
synlighed ved at invitere til dialog om ingrediensbranchen og dens muligheder og betydning, Vi
gmsker desuden at fjerne noget af den mystik og de myter, der omgiver ingredienser ved at veaere
abne, tilgengelige og oplyse om ingredienser og deres betydning for vores faodevarer. Endelig
ensker vi at bevare branchens globale farerposition ved at fremme branchens rammevilkér.

Hvem?
Ingrediensforum har samlet hovedparten af Danmarks producenter og leveranderer af
ingredienser. Ingrediensforum daekker 11 pet. af den globale omseatning af fedevareingredienser -

svarende til en omseetning pa over 21 mia. kr. om &ret.

I Ingrediensforum kan du mede BASF, Chr. Hansen, CP Kelco, Danisco, Einar Willumsen,
Fortitech, Palsgaard og Scanflavour.

Tal der taler
Ingrediensforums medlemmer:

»  Omseetter for over 21 mia. kr. om aret

*  Beskeaftiger over 10.000 mennesker.

» Heraf arbejder 1.400 med forskning og udvikling

* Anvender over 1 mia. kr. om &ret p& forskning og udvikiing

= Reprazsenterer ca. 11 pet. af det globale ingrediensmarked

+ 5 gange sa meget som den danske pharmaindustri udger af det globale pharmamarked
» Til sammenligning udgmf 3Dar1_mark 0,8 %o af dén globale befolkning :
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Program

16.00 Hvad er Ingrediensforum?
v/ Formand Lars Frederiksen

17.00 Prasentation af ingredienser og buffet
v/ Virksomhedsreprazsentanter

18.30 Afslutning
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Hvorfor Ingrediensforum?

+ Danmark har en unik position

* Vi er foregangsland, og vi vil rigtig gerne have, at det S

fortsesetter

= Tusindvis af dygtige medarhejdere er stolte over, det
de laver

» De samme medarbejdere giver trygt deres bgrn mad,
der indeholder "deres” ingredienser

+ Men som industri skal vi vaere bedre til at fortzlle,
hvad vi laver

» Vivil gerne arbejde pé at blive en bedre partner

OO
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Ingrediensforum — et fallesskab

* Vi har samlet hovedparten af Danmarks producenter og
leverandgrer af ingredienser til fadevarer

* Produkter deekker over emulgatorer, aroma, vitaminer, kulturer,
stabilisatorer, farver, proteiner og enzymer

++<FORTITECH '(@ scanflavour

snprovts et & feninltde Pa.[s a.ill'd®
provisty fo 3 BANISCO

Firet yaw add knewledge

EPKelco &b EINAR WILLUMSEN

Whec speed and Tt matter
A NULER COMPANY
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Hvad er formalet med Ingrediensforum?

» Invitere til dialog om ingrediensbranchen, dens muligheder og
betydning

* Prove at fjerne noget af den mystik og de myter, der omgiver
ingredienser — selv Frk. Jensen brugte ingredienser

* Vaere dbne, tilgeengelige og oplyse om ingredienser og deres
betydning for vores fedevarer .

* Fremme branchens rammevilkir i Danmark

58 DI Fedevarer
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ingrediensforum - en global industri med
staerk position i Danmark

Ingrediensforums medlemmer:

+ Omseatter for over 21 mia. kr. om dret

» Beskeftiger over 10.000 mennesker

« Heraf arbejder 1.400 med forskning og udvikling

« Anvender over 1 mia. kr. om éret pa forskning og udvikling

el 11 Fadevarer
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Danmark har en unik position

- Ingrediensforums medlemmer reprasenterer ca. 11% af det globale
ingrediensmarked

* 5 gange s meget som den danske pharma-industri har af det globale
pharma-marked

» Til sammenligning udger Danmark 0,8%o af den globale befolkning

» De fleste af os er globale virksomheder, der kan velge at ligge
aktiviteter enten i Danmark eller i andre lande

- Vivil gerne blive i Danmark, men de fleste af vore kunder og
konkurrenter er internationale, sd det er et krav, at vier
konkurrencedygtige

« Rammevilkir er essentielle
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Ingredienser har veeret og vil fortsat veere i
fremgang — ogsa i krisetider

Det globale marked for fodevare- og
drikkeingredienser
2008-2013 1 mia. kroner:
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2008 2009 2010 2011% 2012* 2013*
Kilde: Business Insights
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| Ingrediensforum vil vi gerne gore det bedre!

Tre temaer
» Oplysning og vidensopbygning
« Forskning og udvikling

= Sundhed og ernering

DI Fadevarer
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Kendskab til ingredienser

» Danske forbrugeres kendskab til ingredienser kommer bl.a. fra
medierne, hvilket ikke altid er hverken positivt eller objektivt

+ Dette skaber usikkerhed og forskraekkede forbrugere samt politiske
rygmarvsreaktioner

« Ingrediensforum vil forsege at bidrage til et mere nuanceret billede af
fodevareingredienser

+ Ingredienser er ngdvendige i moderne
fadevareproduktion — selv den gkologiske

+ Gennem &benhed vil vi preve at skabe
tryghed blandt forbrugerne

DI Fgdevarer
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Fokus pa forskning og udvikling

» Danmark har brug for forskning og innovation, der kan sikre
den danske ingrediensindustris fortsatte farerposition pa det
globale marked

Fedevarer PormandLars () OI20

* Vi vil arbejde for, at offenilige forskningsmidler kanaliseres i
retning af hgjleknologiske virksomheder, som skaber starst
vaekst - og hermed sikre, at Danmarks konkurrenceevne styrkes
pa videntunge omrider

* Mange af Ingrediensforums medlemmer i
dag har forskning og udvikling i Danmark,
vi vil meget gerne bibeholde det. Men vi eri
en international konkurrence

* Rammevilkar er essentielle

DI Fadevarer
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Befolkningstilvaekst

» Verdens befolkning er vokset fire gange i
labet af de sidste 100 ir

« Globalt tilvazkst pa godt 220.000
mennesker hver dag

» Forggelse pr. ir ~ 80 mio. mennesker
(svarende til indbyggertallet i Tyskland).

Og de skal alle bredfades, hvilket giver
pget behov for fodevarer e

850 119001950 2006 /2050”2100 " 2150,
Forecaits -/

+ Dertil kommer en stigende
industrialisering grundet moderne Source: FAO 20101 UN 2009
levevisi alle lande

{ DI Fodevarer
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Fodevaresikkerhed, sundhed og ernzering

*» Klodens befolkningstilvaekst giver verden store sundhedsmaessige og
fadevaremzessige udfordringer, der kan lgses gennem innovative
ingredienslesninger

*» Vi emsker at opfylde de stigende forbrugerbehov i og uden for
Danmark inden for sundhed og fadevaresikkerhed, P2 den méde kan
vi bidrage endnu mere til at forebygge livsstilsbetingede sygdomme,
reducere madspild og imedegi den globale urbanisering

a

* Dokumenterede "funktionelle fadevarer” er med til
at pge forstielsen af, hvorfor du bliver, hvad du spiser
— og at sikre et godt helbred

DI Fadevarer
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Plads til alle

*Der er behov for og vil veere et marked for
béde traditionelle fadevarer og for moderne
fodevarer

eIngrediensindustrien er ikke fortaler for det
ene eller det andet

*Vi gnsker benhed om moderne
fadevareingredienser

*Det omfatter ogsa fadevarer produceret ved
hjeelp af nye teknologier

OLO
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Vidste du at...

O8O
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Vi udnytter hele ravaren!

Pektin

Cifronolie

Citronsatt eller juice

| DI Epdevarer
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Is

...hvert fjerde bred og hver anden is,
der spises rundt om i verden,
indeholder ingredienser fra dansk
ingrediensindustri.

PI Fadevarer
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Ost og yoghurt

...ire ud af fire yoghurt’er og
hver anden skive ost, der
spises rundt om i verden,
indeholder ingredienser fra
dansk ingrediensindustri.

....1 dag befinder I jer p4
verdens sterste kulturfabrik,
der laver kulturer nok til at
producere alt voghurt i hele
Euaropa.

DI Fadevarer
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Ingredienser er ikke noget nyt -
Frk. Jensen brugte dem ogsa

Konserveringsvaeske
— Fremstilling af marmelade = Natriumbenzoat =
C-vitamin Al -%
. Marmelade kan fremtilles af alle frugter,  Sukkevmangder mon = E 211
= askorbinsyre clevis eller | blandinger, Kun maras.
=E 300 Mn‘ £ hn T lade beregne i alminde
¥t have TR vitaminindhold af B0 J00-300 g subker og 7 speh
i vivgruaske pr. kil frugt eler Hter frugh
Moden gt giver den mon veloe munwmmimmmuhoubn
gende marmalade, men dex kan udmzrkee 200 Sukker alene, er det npdvendigr at Sukker
beuges nedfaldsfruge cller woden mindre Mnoann- 5 .
reel frogt nir des rewws gode. Frugt Sl frugmmon onservering
Ip = e aftfremecilling ka '-‘“hn“bd-lﬂnmhp&m;u -
v lll!la' niﬁ'de: [ge sukkerer bammed §, dx —7503/1(3!
buudamu]m man derved cpnir en merc ensartet kon-

Nir der laves marmelade af megee sl SHIS0E .
tige [rogeer, kan det viere npdvendipt at Der {s gek ter til marmelade,
ol moger af sabien B, dgr sukkeret tlar A5 man Bruger du, kan kogetiden ned.
tes. Elers k] manmeliden koge meget weites, of derved blwer tmagen Fridk
Lraige for & blivt aly, og der glr vdover % "?’““‘E!, Em:’f ".’W.““n‘f:,{

i

bide snag og vi EPL g \

Kog ikke for lzznge brug geleringsmiddel =
pektin = E 440, smagen bliver friskere og ud-
seendet penere

DI Fadevarer 24
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Ingredienser er ikke noget nyt -
Frk. Jensen brugte dem ogsa

1 stor hinduld frike mynteblede T | TONeYIE = £330

Geleringsmiddel = vand,  tsh citronsyre, lidt grén frugtfarve,
pektin = E 440 [ 3 3pripeleringsmiddel, ¥; kg sukker
Myntebladene hakkes proft og stilles nat-

ten over med citronsyren, & spsk sukker
og 1 dl vand, Bladene sies eller vrides fra
saften, som derefier blandes med resten Gren frugtfarve =
at vander, lidt grgn frugtfarve og gele chlorofyll = E 140
ringsmidlet, der st er blandet med lidt

sukker. Det hele fir e1 opkog under om-
rgring, gryden tages al, og sukkeret rpres
i. Saften koges derefter ca. 3 minu,
skummes og heldes op.

DI Fedevarer
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Spergsmal!

DI Fedevarer
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Mod vores produkter og tal med eksperterne

Hvor kommer ingredienser fra?

Hvordan indgdr ingredienser i vores fodevarer?
Hvad ger ingredienser for vores fodevarer?
Hvorfor har vi ingredienser i vores fadevarer?

ol DI Fadevarer
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