Udvalget for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri (2. samling)
FLF alm. del - Bilag 235

Offentligt
Ministeriet for Fadevarer, Landbrug og Fiskeri
Fodevarestyrelsen m
—
Ministeriet for Fadevarer, Landbrug og Fiskeri KONTOR FOR MIKROBIOLOGISK
Departementet F@DEVARESIKKERHED, HYGIEJNE

OG ZOONOSEBEK/AMPELSE

Jonr.: 2008-20-26-01426/CRG
07.04.2008

Indsats mod Campylobacter i ekologiske slagtekyllinger

Handlingsplanen for Campylobacter i slagtekyllinger har indsatsomrader bade i primeerpro-
duktionen og pa slagterierne i den danske slagtekyllingeproduktion.

I primarproduktionen gér indsatsen pa at hindre bakterien i at komme ind i kyllingehusene,
f.eks. med hygiejneforanstaltninger og insektvaern. Det karakteristiske for Campylobacter er
netop, at den kommer ind 1 kyllingeflokkene fra det omgivende milje.

Pa slagterierne handler det om at fa bragt mangden af Campylobacter ned i det kelede kyllin-
geked. Det kan ske ved at udveelge campylobacterfri kyllingeflokke til kelede produkter eller
ved at nedbringe mangden af bakterier undervejs i slagteprocessen, f.eks. med damp, overfla-
defrysning eller forbedret slagtehygiejne.

Den ekologiske opdrzetsform

Okologiske slagtekyllinger har adgang til udearealer og er altsa i kontakt med det omgivende
milje. Her kan smitten ikke bekeempes ved hygiejneforanstaltninger i primarproduktionen.
Bekaempelsen af Campylobacter i gkologiske kyllinger skal formentlig ske pa slagteriet med
optimering af slagtehygiejnen, damp eller andre tiltag. Det samme geelder for andre fritgdende
opdreatsformer.

Behov for viden

Der mangler viden om forekomsten af Campylobacter i gkologiske og andre fritgdende slag-
tekyllinger. Det antages, at langt de fleste flokke er smittet pa slagtetidspunktet. Den nuvee-
rende viden om forekomst er baseret pa en meget lille undersegelse, hvor alle de undersogte
okologiske slagtekyllingeflokke var positive for Campylobacter.

Der har veret teorier fremme om, at koncentrationen af Campylobacter i tarmen hos gkologi-
ske slagtekyllinger muligvis er lavere pa slagtetidspunktet end hos konventionelt opdraettede
kyllinger. Arsagen skulle vare, at dyrene er &ldre, nir de slagtes, og derfor har erhvervet en
naturlig immunitet. Der mangler dog data til at dokumentere dette. Lavere koncentrationer af
Campylobacter i tarmen betyder lavere risiko for fedevaresikkerheden.
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Viden som afsat for handtering

Derfor er det et indsatsomrade i handlingsplanen for Campylobacter at fa belyst forekomsten
og koncentrationen af bakterien ordentligt i fritgdende slagtekyllinger, herunder ekologiske.
Der gennemfares en undersggelse i 2008 og 2009. Veterinarinstituttet ved Danmark Tekniske
Universitet star for undersggelsen 1 samarbejde med Qkologisk Landsforening og Fadevare-
styrelsen.

Baseret pa undersogelsens resultater udarbejder @kologisk Landsforening et oplaeg til, hvor-
dan man skal hdndtere risikoen for Campylobacter i kod fra ekologiske og andre fritgdende
slagtekyllinger.

I Danmark er produktionen af fritgdende og ekologiske slagtekyllinger meget begranset. De

okologiske slagtekyllinger bliver i gjeblikket ikke slagtet i Danmark. Der arbejdes pd at etab-
lere en oget produktion og skaffe slagtemuligheder i Danmark.
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