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Folketingets Sundhedsudvalg har i skrivelse af 20. september 2007 (Ad SUU alm. del) anmodet om
min besvarelse af folgende spergsmal 754:

Spergsmal nr. 754
”Hvilke arsager kan der vere til at producenter valger at tilsette fodevarer modificeret stivelse,
hardede fedtstoffer eller hydrolyseret protein i stedet for de oprindelige fodevarebestanddele.”

Endeligt svar:
Jeg har forelagt spergsmalet for Fedevarestyrelsen, som har oplyst felgende, hvortil jeg kan henholde

mig:

”Den primare arsag til, at producenter valger at tilsaette modificeret stivelse eller haerdede fedtstoffer,
er af teknisk karakter, f.eks. for at opnd @ndringer i strukturen af det faerdige produkt. Saledes
anvendes modificeret stivelse som konsistensmiddel som f.eks. stabilisator eller fortykningsmiddel,
mens hydrolyseret protein giver aroma til produktet. Som eksempel pa dette kan naevnes kinesisk soja,
der er soja- og hvedeprotein, der er hydrolyseret ved hjelp af bakterier.

Herudover bruges hgjt hydrolyseret protein bl.a. i specielle produkter, der kan erstatte brugen af
almindelige modermalkserstatninger i serlige tilfeelde. Produkterne anbefales til speedbern med serlig
risiko for at udvikle allergi, hvis amning ikke er mulig eller tilstreekkelig, og de anvendes saledes med
henblik pa allergiforebyggelse. Delvist hydrolyseret protein kan desuden ogsé anvendes i almindelige
modermelkserstatninger. Brugen af delvist hydrolyseret protein i modermelkserstatninger reguleres af
EU-direktivet pa omradet.”.
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