Udvalget for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri
FLF alm. del - Bilag 255
Offentligt

Bilag 1
Vejledende frekvenser for audit i brancher af fedevarevirksomheder 2007
Om en virksomhed skal veare autoriseret eller registreret skal vurderes i henhold til den gaeldende

autorisationsbekendtgerelse og vejledning. Kun de fa steder det har betydning for at kunne valge
den rigtige branche, fremgar det om branchen skal autoriseres eller registreres.

Engrosvirksomheder med behandling Branchenr. Vejledende, érlig
i ScanJour frekvens for planlagt
kontrol gennemfort
som audit
Aromaer, tilsaetningsstoffer, kulturer og enzymer 246300 2-4
Bryggerier 159600 2-4
Bradfabrikker 158110 2-4

F.eks. rug- og franskbred, boller mv.

Chokolade- og sukkervarefabrikker 158400 2-4
Dagbade med kogning af rejer, muslinger m.m. ombord 0501C 2-4
Fabriksfartejer 0501A 2-4
Frysefartej med frysning af fiskevarer og eventuel 0501B 2-4

indpakning, emballering og frostlagring

Ferske fiskevarer, fars og filetfabrik 152010A 4-6

F. eks. slagtning, udskaring og filetering af fisk

Fiskevarevirksomheder, hel- og halvkonserves 152010 4-6

F.eks. konservering af fisk, krebs og bleddyr ved
varmebehandling, frysning, terring, i saltlage eller pa

dase

Fiskevarevirksomheder, kun regning, gravning og 152020 4-6
saltning

Fjerkreslagterier, EU og eksport til 3. lande 151200 4-6
Frugt og grontsager, behandling 153A 2-4

F.eks. skraelning /snitning af frugt og grent, tilberedning
af saft, marmelade, pommes frites m.m..
Kol, dybfrost og konserves
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Frysehuse med indfrysning, ked, EU og eksport til 631200C 4-6
3.lande

Frysehuse med indfrysning, ked, hjemmemarked 631200E 4-6
Anvender rundt identifikationsmaerke

Gelatinevirksomheder 1513L 4-6
Hakket kod, EU og eksport til 3. lande 1513E 6-38
Hakket kod, hjemmemarked 1513F 6-38
Anvender rundt identifikationsmarke

Honning 158900C 2-4
F.eks. honningcentraler

(Biavlere er primarproducenter)

Industrigasser 241100 2-4
Isveerker 631200G 0,5
Kager med flade/creme, smearrebred, sandwich 158200A 4-6
Kager og kiks 158200 2-4
F.eks. formkager, smékager, wienerbrad mv.

Kollagenvirksomheder 1513M 4-6
Konsumis, ogsa ikke malkebaseret is 155200 4-6
Kreaturslagterier, EU og eksport til 3. lande 151120 4-6
Omfatter bl.a. slagtning af kveeg, heste, far og geder

Krydderier, smagspraparater mv. 158700 2-4
F.eks. eddike, soja, blanding af krydderier mv.

(Aromastoffer placeres under 246300, Aromaer,

tilsetningsstoffer, kulturer og enzymer)

Kadproduktvirksomheder, EU og eksport til 3. lande 1513B 6-38
Kodproduktvirksomheder, hjemmemarked 1513J 6-38

Anvender rundt identifikationsmaerke
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Maltfabrikker 159700 2-4
Margarinefabrikker mv. 154300 2-4
Maskinsepareret ked, EU og eksport 3. lande 1513N 4-6
Materialer og genstande bestemt til kontakt med 212100 2-4
fodevarer

F.eks. produktion af plast, glas og keramik mv.

Mayonnaise, remoulade, dressing, ketchup mv. 158700A 4-6
Mejerier 155110 4-6
Alle former for mejerier, f.eks. konsummeelk, smer, ost

og melkekonserves

Mineralvandsfabrikker mv. 159800 2-4
Moglleriprodukter, stivelse og stivelsesprodukter 156A 2-4
F.eks. mel, gryn, kerner, morgenmadscerealier,

kartoffelmel mv.

Neringsstofpraparater og kosttilskud 158910 2-4
F.eks. vitaminer, kosttilskud med eller uden tilsatte

naringsstoffer

Nedder og neddeprodukter 158900B 2-4
Olier og fedtstoffer, animalske 154B 2-4
F.eks. smeltet fedt og fedtegrever

Olier og fedtstoffer, vegetabilske 154A 2-4
F.eks. oliemeller, olieraffinering

Opskeringsvirksomheder, EU og eksport til 3. lande 1513A 4-6
Opskering alle dyrearter

Opskaringsvirksomheder, hjemmemarked 1513D 4-6
Anvender rundt identifikationsmarke

Osteudskaeringsvirksomheder 155110A 1-2
Pastaprodukter og lignende varer 158500 2-4
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F.eks. frisk og terret pasta

Salatfabrikker 158900D 4-6
Slagtebusser 511790A 1-2
Slagtning eller slagtemessig behandling som assistance

til primearproducenters hjemmeslagtning af egne dyr

Slagterier, hjemmemarked 151A 4-6
Anvender rundt identifikationsmerke

Slagtning af alle dyrearter

Spiritus, vin, vermouth mv. 159A 2-4
Sukkerfabrikker og —raffinaderier 158300 2-4
Svineslagterier, EU og eksport til 3. lande 151110 4-6
Tarmvirksomheder EU og eksport til 3. lande 151130 4-6
Virksomheder, der renser, salter, tarrer eller

varmebehandler maver, blerer og tarme.

Te og kaffe 158600 2-4
Tilberedt ked, EU og eksport til 3. lande 1513P 4-6
Tilberedt ked, hjemmemarked 1513Q 4-6
Anvender rundt identifikationsmerke

Toskallede bladdyr, ekspeditionscentre 511710B 2-4
Konditionering (fjerne sand, mudder el. slim), vask,

sortering, indpakning og emballering

Toskallede bleddyr, renseanleg 0501D 4-6
Mikrobiologisk rensning

Toskallede bleddyr, udsandingsanleg 0501E 2-4
Udsanding

Vildthéndteringsvirksomheder, vildtlevende vildt, EU 151C 4-6

og eksport til 3. lande
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Vildtslagterier, opdraettet vildt, EU og eksport til 3. 151B 4-6
lande
Agproduktvirksomheder 158900A 4-6
Engrosvirksomheder uden behandling Branchenr. Vejledende, érlig
i ScanJour frekvens for planlagt
kontrol gennemfert
som audit
Agenturhandel med nerings- og nydelsesmidler 511790 1-2
En agent ejer ikke varen, men formidler handel mellem
selger og keber
Engroshandel, autoriseret 513C 1-2
Uemballerede eller letfordervelige fodevarer (undtagen
ked, fisk, frugt og gront), f.eks., oplagring af
uembealleret sukker eller maelk og melkeprodukter
Engroshandel, fisk, registreret S13E 1-2
e Kontorvirksomheder med salg af fiskevarer
Engroshandel, keod, registreret 513F 2-4
e Kontorvirksomheder med salg af ked
Engroshandel, andre animalske fodevarer end fisk og 513G 1-2
ked, registreret
®  Kontorvirksomheder med salg af andre
animalske fodevarer end fisk og kad,
Engroshandel, vegetabilske fodevarer, registreret 513B 1-2
e Kontorvirksomheder med salg af alle typer
vegetabilske fodevarer,
e Kornlagre hvor korn oplagres i bulk
®  Virksomheder med opbevaring og salg af
emballerede, ikke-letfordeervelige fodevarer
(undtagen frisk frugt og grent) f.eks. vinlagre
og konserveslagre
Fisk og fiskevarer, engroshandel 513810 1-2
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F.eks. kale- og frostlagre, emballering , oplagring,
(undtagen helkonserves)

Fisk og fiskevarer, engroshandel , indpakning

F.eks. kale- og frostlagre, indpakning, emballering ,
oplagring, (undtagen helkonserves)

513810A

Fiskeauktioner

511710

Fjerkreekad og fjerkreekadprodukter, engroshandel, EU
og cksport til 3. lande

F.eks. kale- og frostlagre, emballering , oplagring
(undtagen helkonserves)

513200A

Fjerkraekod og fjerkreekedprodukter, engroshandel,
indpakning, EU og eksport til 3. lande

F.eks. kole- og frostlagre, indpakning, emballering ,
oplagring (undtagen helkonserves)

513200G

Fjerkraekod og fjerkreekedprodukter, engroshandel,
hjemmemarked

Anvender rundt identifikationsmaerke

F.eks. kale- og frostlagre, emballering , oplagring
(undtagen helkonserves)

513200D

Frugt og grentsager, engroshandel

F.eks. sortering, indpakning, emballering og oplagring
(undtagen helkonserves)

513100

Gransekontrolsteder, fodevarer
(hygiejnelovgivning)

631200D

Kod og kedprodukter, engroshandel, EU og eksport til
3. lande

Undtagen fjerkra, som har egen branche

F.eks. kale- og frostlagre, emballering oplagring
(undtagen helkonserves)

513200

Kead og kedprodukter, engroshandel, indpakning, EU
og eksport til 3. lande

Undtagen fjerkra, som har egen branche

F.eks. kale- og frostlagre, indpakning, emballering og
oplagring (undtagen helkonserves)

513200E

Kontrolfrekvensvejledning 2007 Bilag 1




Ked og kedprodukter, engroshandel, hjemmemarked
Anvender rundt identifikationsmaerke

F.eks. kole- og frostlagre, emballering, oplagring
(undtagen helkonserves)

513200B

Materialer og genstande bestemt til kontakt med
fodevarer, engroshandel

515610

Oplagring af animalske fodevarer, autoriseret

F.eks. kole- og frostlagre

513200F

Oplagrings- og pakhusvirksomhed, lagerhoteller,
autoriseret

F.eks. kale- og frostlagre (undtagen animalske
fodevarer, der har egen branche)

631200A

Oplagrings- og pakhusvirksomhed, lagerhoteller,
registreret

631200B

Pakning (indpakning og emballering) i forbindelse med

engroshandel

(undtagen fisk, fjerkre, kod, g, frugt og grentsager,
der har egne brancher)

513D

Samlecentraler, fisk, uden handel

511710A

Samlecentraler, mealk, uden handel

511710C

Transportvirksomhed, engros, autoriseret

Virksomheder med transport af uemballerede eller let
fordervelige fodevarer, f.eks. frost- eller kelevogne

602410A

Transportvirksomhed, engros, registreret

Virksomheder med transport af emballerede, ikke let-
fordeervelige fodevarer

602410B

0,5

Zgpakkerier

513300A
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Detailvirksomheder med engroskarakter Branchenr. Vejledende, drlig
i ScanJour frekvens for planlagt

kontrol gennemfert
som audit

Catering med salg til andre virksomheder 555200A 6-8

Herunder institutioner, fly, tog m.m.

(Engros med behandling)

Distributionsterminaler/ - centre 631200F 1-2

Ferskvareterminaler (alle fodevarer)

(Engros uden behandling)

Engrossupermarkeder, engroshandel med diverse S513A 1-2

fodevarer

Supermarkeder for virksomheder

Afdelinger med behandling i tilknytning til

engrossupermarkedet skal have selvsteendige brancher.

Engrossupermarkedet oprettes som en virksomhed med

en hovedbranche og diverse bibrancher.

Specialiseret engroshandel har egne brancher

f.eks. som opskaringsvirksomhed.

(Engros uden behandling)

Kvindemalkscentraler 158800 2-4

(Engros med behandling)

Detailvirksomheder Branchenr. Vejledende, arlig

i ScanJour frekvens for planlagt

kontrol gennemfert
som audit

Anden detailhandel end butikshandel 526300 0,5

F.eks. postordresalg, homeparties, kedformidling og

automater der drives af en virksomhed, der ikke i

forvejen er en fodevarevirksomhed

Apoteker, materialister og helsekostforretninger 523A 0,5

Automatvirksomheder 526300A 1-2

Virksomheder, der driver automater med emballerede
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fodevarer som f.eks. slik, chokolade, sandwich, chips,
varme og kolde drikke m.m.

Bagerforretninger/ -afdelinger

Omfatter ogsa konditori med servering af kaffe og te

158120

Berneinstitutioner, f.eks. vuggestuer, bernechaver,
fritidshjem og skoleboder, skolekantiner, autoriseret

Kun virksomheder, der er autoriseret iht. Autorisations-
bekendtgerelsen

5552B

Catering og diner transportable

Virksomheden placeres under en restaurantbranche,
slagter, bager el. lign., hvis der er udleveringsomréade
med almindeligt salg fra forretningen

555200

Chokolade- og konfektureforretninger/ -afdelinger med
behandling

Forretninger uden tilberedning placeres under 521120,
Kiosker

522420

Chokolade- og konfektureforretninger/ -afdelinger med
behandling, der hgjst har &bent 6 maneder om aret.

Sason-iskiosker

5224208

Dagligvareforretninger, kolonialhandel

F.eks. minimarked, tankstation og supermarked uden
behandling, bredudsalg, gardbutikker. Omfatter ogsa
virksomheder med “bake-off”.

”Bake-off” kan ogsa placeres i den branche, den
naturligt herer til som folge af afdelingens fysiske
beliggenhed i dagligvareforretningen.

521110

Detailforretninger med behandling, gvrige

Detailforretninger med behandling, f.eks. mjod- og
olbryggeri, snapselaug, museumsmelle og lignende, der
ikke kan placeres under sadvanlige brancher som
bager, slagter, fiskeforretning, restaurant eller lignende.

522790

Fisk- og vildtforretninger/ -afdelinger

Omfatter ogsa fiskebiler med behandling herunder
filettering og flaning

522300

Fiskebiler uden tilberedning kun salg

522300A
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Frugt- og grontforretninger

522100

Hospitals- og institutionskekkener

Undtagen afdelings-, bofallesskabs- og
anretterkekkener, som placeres under en
restaurantbranche

5551A

Kiosker

Begraenset salg af et begranset udvalg af fodevarer,
hovedsageligt salg af aviser, blade og tobaksvarer

521120

0,5

Materialer og genstande bestemt til kontakt med
fodevarer, fremstilling hovedsageligt med detailsalg

Sma virksomheder med salg til forbrugere, f.eks.
keramikere med detailsalg

524440

0,5

Osteforretninger

522710

Restauranter, cafeterier, kantiner mv.

Herunder herer ogsa afdelings-, bofellesskabs- og
anretterkokkener med mere end 12 spisegeester

553010

Restauranter, cafeterier, kantiner mv., der hejst har
abent 6 maneder om aret — Saesonrestauranter

5530108

Restauranter, cafeterier, kantiner mv. med begranset
vareudvalg/enkel behandling, f.eks. brug af
halvfabrikata

Herunder herer ogsa visse afdelings-, bofellesskabs- og
anretterkokkener med mere end 12 spisegester samt
grill-forretninger, pelsevogne, tankstationer m.
pelsevognssortiment, vaertshuse med parisertoast

553020

Servering i tog, fly og busser

Personbefordrings-virksomheder - med behandling og
salg af fadevarer i tog, fly og busser samt til
besaetninger pa skibe

Restauranter pa feerger registreres stadig som
restauranter

553010B

Slagter-, viktualie- og smerrebredsforretninger/ -
afdelinger/delikatesseafdelinger

Omfatter ogsa virksomheder med saltning og regning af
ked for private

522200
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Skoleboder, behandling i mindre omfang, registreret 5552C 1-2

Kun skoleboder, der skal registreres i henhold til

autorisationsbekendtgerelsen

Stader og boder 526210 1-2

Undtagen skoleboder der herer til i andre brancher

Transportvirksomheder, detail 602410D 1-2

Virksomheder med transport til private

Virksomhed med servering for en lukket kreds af hgjst 553010C Efter behov

12 spisegaster.

F.eks. kantinevirksomhed, pensionater, institutioner. -

jf. autorisationsbekendtgerelsens § 13 og § 14.

Vinforretninger 522500 0,5

Veartshuse, bodegaer mv. uden behandling 554010 0,5

(veertshuse med behandling placeres under en

restaurantbranche)

Fedevarevirksomheder med Branchenr. Vejledende, irlig

primaerproduktion i ScanJour frekvens for planlagt
kontrol gennemfert
som audit

Biavlere, registreret 012520 Ved mistanke

Indvindingsanlaeg, kildevand og naturligt mineralvand 410000 0,5

Mealkeproducenter med branchekode og 012110 0,05

kvalitetsradgivning

Malkeproducenter uden branchekode og 012110A 0,33

kvalitetsradgivning

Slagtning pa gérden af strudsefugle, hjortedyr og bison 151D 1
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med henblik pé slagtemeessig behandling pa slagteri

Spirevirksomheder 153B 4-6
Tankkelefartojer 050100 1
Virksomheder med strygning af rogn til konsum 0502A 1
Kun strygning af rogn fra fisk i akvakulturbrug ved
ferske vande eller pa seterritorier
@vrige registrerede primarproducenter 011300A 1
Primzerproducenter med direkte levering Branchenr. Vejledende, irlig
til den endelige forbruger i ScanJour frekvens for planlagt
kontrol gennemfert
som audit
Primaerproducent med salg til forbruger, aktiviteten 5263B 0,5
registreret
Staldderssalg af &g, malk, hele stykker vildt, ked af
fjerkree, opdraettede kaniner, opdrettet fjervildt, ked af
vildt, fisk og krebsdyr men ikke toskallede bleddyr,
pighuder, seekdyr og havsnegle jf.
Autorisationsbekendtgarelsen
Gardbutikker placeres under dagligvareforretning.
erige Autoriseret / Branchenr. Vejledende, arlig
registreret i ScanJour frekvens for planlagt
kontrol gennemfert
som audit
Foreninger formidling af grenlandske, feroske Registreret 913390 -
fodevarer
Indfersel, oplagring, distribution og formidling
Laboratoriekontrol - 743010 1
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Egenkontrollaboratorier, der er oprettet og drives i
tilknytning til en fedevarevirksomhed og som ikke
inspiceres af 3. part

Markeder og festivaler mv. - 923300 Efter behov

Virksomheder under etablering - 98A -

Risikovurdering af fodevarevirksomheder pa branche-niveau
De vejledende frekvenser for kontrolbesog gennemfort som audit i fedevarevirksomheder er fastsat
ud fra det risikovurderingssystem, som beskrives i de falgende afsnit.

Brister i fodevaresikkerheden kan opsta som falge af

e forureninger med sygdomsfremkaldende mikroorganismer,
o kemiske stoffer i sundhedsskadelige mangder,
e cller af fysiske genstande eller fremmedlegemer i fodevarer.

Epidemiologisk undersagelser viser, at biologiske risici er de hyppigst forekommende og
afstedkommer hovedparten af alvorlige fodevarebdarne sygdomme. Derfor legger
Fodevarestyrelsens system til risiko-vurdering af virksomheder 1 fodevarebrancherne stor vegt pa
risici for mikrobiologisk forurening.

Risikovurderingssystemet tager ogsa hejde for risici forbundet med kemiske stoffer i fedevarer.
Risikoen ved indholdet af kemiske stoffer i fodevarer adskiller sig fra mikrobiologiske forureninger
ved, at der oftest er tale om langtidseffekter.

Kilderne til en lang raekke af bdde de mikrobiologiske og kemiske risici ligger i primerproducent-
leddet, og disse risici skal forebygges ved kilden. Fadevarestyrelsens risikovurderingssystem
bygger pa, at risici — ud over at blive forebygget ved kilden - ogsd kan og skal reduceres

i fadevarevirksomhederne ved styring via kritiske kontrolpunkter i produktionen, gennem
produktionshygiejne og ved andre foranstaltninger til begrensning af mikrobiologiske og kemiske
risici.

Risikovurderingssystemet rummer ikke faktorer, der tager hgjde for risici for skader og sygdomme,
fordrsaget af fysiske genstande og fremmedlegemer i fodevarer. Dette betyder ikke, at fysiske
genstande og fremmedlegemer i fodevarer ikke vurderes som trusler mod fedevaresikkerheden.
Denne vurdering begrundes med, at det ikke er muligt at foretage en differentiering af sddanne risici
mellem virksomheder/brancher, da risici pa dette omrade mé formodes at vaere relativ ens
virksomheder og brancher imellem.

Risikovurderingssystemet tager udgangspunkt i, at den enkelte forbruger er klar over, hvordan man
handterer fodevarer med henblik pé at reducere eller eliminere sygdomsrisici som folge af
mikroorganismer. Det kan imidlertid gennem registrering af sygdomstilfeelde konstateres, at
forbrugere alligevel bliver syge af mikroorganismer, is@r gennem indtag af ked og kedprodukter
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(kilde: Zoonosecentrets arsrapporter). Risikovurderingssystemet indeholder derfor en serlig
vaegtning af mikrobiologiske risici knyttet til ked engros-brancherne, for at tage hejde for de trusler
mod fadevaresikkerheden, der kan opstd, hvis der er ssmmenfaldende svigt i bade kad engros
virksomhedernes handtering af mikrobiologiske risici og forbrugernes handtering af fedevarerne.

Risiko-faktorer

Klassificering af de enkelte brancher i frekvenskategorier sker med udgangspunkt i vurdering af
brancherne i forhold til 7 risikofaktorer.

De 7 risikofaktorer er:

Risikofaktor 1 | Mikrobiologiske risici forbundet med fodevaretype og slutproduktanvendelse.

Risikofaktor 2 | Mikrobiologiske risici forbundet med typen og omfanget af handtering i
fodevarevirksomheden.

Risikofaktor 3 | Processer, der reducerer mikrobiologiske risici.

Risikofaktor 4 | Serlige mikrobiologiske risici forbundet med ked engros virksomheder.

Risikofaktor 5 | Kemiske stoffer fra primarproducentleddet i fodevarer.

Risikofaktor 6 | Risici for kemiske stoffer i fodevarer som felge af handtering i
fodevarevirksomheder.

Risikofaktor 7 | Fedevarevirksomhedernes forbrugergrundlag vurderet pa baggrund af
fodevarevirksomhedernes storrelse.

Disse syv risikofaktorer forklares i detaljer i efterfolgende afsnit.

Risikovurderingssystemet bygger pa tre hovedgrupper af risici, som hver iser bidrager til at
fremhaeve risici 1 bestemte brancher eller grupper af brancher, f.eks. er brancher med behandling af
fadevarer kendetegnet ved bestemte handteringsprocesser, som indebarer nogle risici, som
forekommer i mindre grad i brancher uden.

Hovedgruppe 1. Fadevaretype, slutprodukt-anvendelse samt art af virksomhedernes
handtering med udgangspunkt i mikrobiologiske risici (risikofaktor 1-3).

I denne hovedgruppe ligger vaegtningen af risici pa typen af fodevare og vil som udgangspunkt
stille brancherne ens — uanset om der er tale om detail eller en gros og uanset storrelsen af
virksomhederne ( eller deres produktion) i brancherne.

Omdrejningspunktet for denne gruppe af risici er, om fedevaren klassificeres som hej-, middel-
eller lav-risiko-fedevare samt om fedevaren er ’klar-til-konsum” (KTK) dvs. “ready-to-eat” eller
ikke-klar-til-konsum” (ikke-KTK).

Ogsé 1 forhold til arten af virksomhedernes handtering af fedevarer i forhold til de mikrobiologiske
risici leegges der vaegt pd, hvilken risiko-kategori (hej-, middel- eller lavrisiko-fodevare) fodevaren
falder inden for, og om der er tale om KTK eller ”ikke-KTK”. Risikofaktoren vedr. reduktion af
mikrobiologiske risici bererer brancher med behandling i bdde detail- og engros-leddet.

Hovedgruppe 2. Kemiske risici, hvor kilden er primzerproducentleddet og/eller
fadevarevirksomheders handtering af fedevarer (risikofaktor 5-6)
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I denne gruppe er omdrejningspunktet, om fadevarevirksomheder modtager ravarer fra en
primarproducent, og om virksomhedens hindtering af fedevarer indebarer risici for forurening
med kemiske stoffer, eller at kemiske stoffer dannes i1 fedevarer som folge af bestemte behandlings-
processer. Brancher, der modtager ravarer fra primarproducentleddet, géar pa kryds og tvers af
detail og engros brancher. Det samme gelder risici for kemiske forureninger o.lign. ved
handteringsprocesser i virksomheden, hvor brancher med behandling (bade detail og engros) dog
rummer mulighed for forekomst af flest risici. Denne gruppe risici medvirker med andre ord mest af
alt til at veegte brancher med behandling hejest.

Hovedgruppe 3. Fodevarevirksomhedernes forbrugergrundlag vurderet pa baggrund af
fodevarevirksomhedernes storrelse (risikofaktor 7)

Risikovurderingssystemet tager ogsa hejde for “’storrelsen” af virksomhederne inden for de enkelte
brancher og “’starrelsen” af produktionen. Som maél for produktionens sterrelse bruges antal ansatte i
virksomhederne, idet det med rimelighed kan antages, at jo flere medarbejdere, der er ansat i en
fodevarevirksomhed, jo sterre produktion. Store virksomheder er mere kontrolkraevende end sma.
Udgangspunktet for risikovurderingen er, at jo sterre produktionen er, jo flere forbrugere vil vaere
udsat, hvis der sker brist i fodevaresikkerheden.

I risikovurderingssystemet er “storrelse” standardiseret sdledes, at engros brancher med behandling
vaegtes hejt, mens detail brancher og engros brancher uden behandling vaegtes lavere.

Uden for de tre hovedgrupper falder de saerlige mikrobiologiske risici forbundet med ked engros
brancher (risikofaktor 4), som vagter kad engros brancher hejere end alle andre brancher.

Ud over de 7 risikofaktorer vil der for nogle brancher vaere en scerlig korrektionsfaktor, der tager
hejde for sarlige forhold, som systemet ikke kan rumme, f.eks., at en branche kun er virksom en del
af aret el.lign. specielle forhold, som ikke meningsfuldt kan handteres i risikovurderingsmodellen,
f.eks. brancher med begranset kundegrundlag eller brancher, hvor virksomhederne kun har abent en
del af aret.

Risiko-point

Risikoklassificeringen foregar pa den made, at brancherne tildeles risikopoint i forhold til hver
enkelt af de syv risikofaktorer. Hver enkelt risiko-faktor har tilknyttet et risiko-pointskema, hvor
branchen fér et antal point athaengig af fedevaretype, hdndtering, risiko-reducerende processer og
forbrugergrundlag.

Placering i frekvens-kategori

Med udgangspunkt i det samlede antal risiko-points, som den enkelte branche opnar efter vurdering
af de syv risikofaktorer, placeres branchen i en frekvens-kategori, som enten er hej, middel eller
lav. Jf. skemaet nedenfor

Frekvens-kategori for | Risiko-point Frekvens-interval for
kontrolbesog audit
gennemfort som audit
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Hgj2 Storre end eller lig med 91 6—38
Hgjl 71-90 4-6
Middel 36-70 2-4
Lav (2) 16-35 1-2
Lav (1) Mindre end eller ligmed 15 |0,5

Risikofaktor 1: Mikrobiologiske risici forbundet med foedevaretype og

slutproduktanvendelse.

Fodevaretype

Nogle typer fodevarer er underlagt storre grad af risiko for at blive udsat for forurening med
sygdomsfremkaldende mikroorganismer end andre typer fodevarer, og nogle typer fodevarer
understotter 1 hojere grad vaeksten af sygdomsfremkaldende mikroorganismer end andre. Hertil
kommer, at forskellige handteringsprocesser i virksomheder kan bidrage til rekontamination med
produktionsrelaterede eventuelt sygdomsfremkaldende mikroorganismer. Omvendt vil bestemte
behandlingsprocesser reducere eller fjerne sygdomsfremkaldende mikroorganismer og dermed
mindske risikoen ved den enkelte fodevare. Med dette udgangspunkt klassificeres fedevarer i

risikokategorierne hej, middel og lav:

Risiko-kategorier

Fodevare

Haoj:

Fodevarer, som kan indeholde
sygdomsfremkaldende mikroorganismer, og
som kan fremme vaksten af sygdoms-
fremkaldende mikroorganismer.

R4 animalske produkter: F.eks. fersk ked, fersk
fjerkrekod, ked af vildt og opdrattet vildt,
hakket/tilberedt ked (stadig ferskked), fisk, to-
skallede bleddyr, krebsdyr, melk, ®g.

Middel:

Fodevarer, som har gennemgdet behandlings-
processer, der reducerer mangden af
sygdomsfremkaldende bakterier, men hvor
virksomhedens handtering samtidig rummer
risici for rekontamination med
produktionsrelaterede sygdomsfremkaldende
bakterier.

Animalske produkter, som har gennemgaet
processer, der reducerer mikrobiologiske risici:

F.eks. kadprodukter, pasteuriseret maelk, mejeri-
produkter, konsumis, kager med creme,
smeorrebred, malkebaseret konfekture,
chokolade, pasteuriserede &g og ®ggeprodukter,
halvkonserves.

Lav:

Fedevarer, som kan indeholde sygdoms-
fremkaldende mikroorganismer, men hvor
egenskaber ved fadevaren normalt ikke vil
fremme vaeksten af disse samt fodevarer, som
har gennemgéet en behandlingsproces, der
reducerer mangden af sygdomsfremkaldende
mikroorganismer.

Og

Fodevarer, som har gennemgdet behandlings-
processer, som fjerner alle sygdoms-

R4 vegetabilske produkter: F.eks. frugt og gront,
sukker, kornprodukter (f.eks. mel og gryn),
honning, gryn, nedder.

Risiko-reducerede vegetabilske produkter:
F.eks. morgenmadsprodukter, brad, kager og
kiks (uden creme), frisk og terret pasta,
drikkevarer tilsat kulsyre, sukkerbaseret slik,
alkoholiske drikkevarer, fedt, olie, eddike, soya,
krydderier, te/kaffe

Konserverede animalske og vegetabilske
produkter: F.eks. helkonserves eller UHT-
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| fremkaldende mikroorganismer. | malkeprodukter.

Patenkt anvendelse af fedevaren hos forbrugeren — klar til konsum?

Hvorvidt fedevaren er klar til konsum (KTK) — dvs. at blive indtaget uden yderligere behandling —
hos forbrugeren er ogsa en afgerende risikofaktor. KTK-fadevarer er en sterre kilde til risiko for
fadevarebarne sygdomme end fedevarer, der varmebehandles umiddelbart inden indtag.

Ved ”slutprodukt” forstds den form, som produktet videresalges i til naste led i forsyningskaeden,
dvs. enten til en anden engros virksomhed, til en detail virksomhed eller til forbrugeren.
Slutproduktet kan enten have form af KTK eller IKKE-KTK.

Point-skema til risikofaktor 1: Mikrobiologiske risici forbundet med Point
fodevaretype og slutproduktanvendelse.

Hojrisiko-fedevarer, som er KTK som slutprodukt. 20
Middelrisiko-fodevarer, som er KTK som slutprodukt. 15
Haojrisiko-fedevarer, som er IKKE-KTK som slutprodukt. 10
Mellemrisiko-fedevarer, som er IKKE-KTK som slutprodukt. 5
Lavrisiko-fodevarer (bdde KTK og IKKE-KTK som slutprodukt) 0

Risikofaktor 2: Mikrobiologiske risici forbundet med typen og omfanget af
héindtering i fadevarevirksomheden.

Arten af fodevarevirksomhedens handtering og behandling af fedevarer spiller en vigtig rolle i
bedommelsen af mulige risici for mikrobiologisk forurening af produkterne i en
fodevarevirksomhed. I den forbindelse har det stor betydning, om der er tale om handtering af
KTK-fedevarer eller IKKE-KTK-fedevarer, dvs. om der er risiko for forurening af fadevarer, som
skal indtages af forbrugeren uden videre behandling, eller om fedevaren skal varmebehandles inden
indtag. Det har ligeledes stor betydning, om virksomheden héndterer uemballerede eller kun
feerdigemballerede fodevarer. Virksomheder, som har handtering af uemballerede fodevarer, er
forbundet med sterre risiko for mikrobiologisk forurening af fedevarer end virksomheder, som kun
héndterer ferdigemballerede fodevarer 1 forbindelse med f.eks. oplagring, transport og salg.

Med hensyn til virksomhedens handtering af fedevarer koncentrerer interessen sig om de
behandlings- og lignende handteringsprocesser, som medforer, at fodevarer kommer i kontakt med
ravarer, mennesker, redskaber, maskiner, produktberende flader o.lign., der indebzaerer risici for
forurening med sygdomsfremkaldende mikroorganismer.

Begrebet “behandlingsprocesser” dekker alle former for “@ndringer” af fedevarer og omfatter
f.eks. slagtning, opskaering, udskering, hakning, varmebehandling (herunder opvarmning og
genopvarmning), pasteurisering, torring, fermentering, vask/rengering, marinering, keling, frysning,
saltning, maling (af f.eks. kaffebenner eller korn) osv.

’Lignende handteringsprocesser” er behandling af fedevarer, som ikke medferer @ndringer af

fodevaren, men som indeberer, at fodevaren kommer i kontakt med ravarer, mennesker, redskaber
osv. og omfatter f.eks. indpakning, aftapning og servering.
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Risiko-pointskema til risikofaktor 2: Mikrobiologiske risici forbundet | Point
med typen og omfanget af hindtering i fedevarevirksomheden.

Hoj-risikofedevarer behandles eller handteres i lignende processer med henblik pa 20
KTK-fadevarer som slutprodukt.
Middelrisikofedevarer behandles eller handteres i lignende processer med henblik pa at 15

producere KTK-fodevarer som slutprodukt.

Lavrisiko-fodevarer behandles eller handteres i lignende processer med henblik pé bade
KTK- og IKKE-KTK-fodevarer som slutprodukt,

og 10
Hoj-, mellem- og lavrisiko-fedevarer behandles eller handteres i lignende processer med
henblik pa IKKE-KTK-fadevarer som slutprodukt.

Udelukkede lagring, distribution, salg mv. af ferdigemballerede fodevarer (alle typer). 5

Risikofaktor 3: Processer, der reducerer mikrobiologiske risici i hej- og
middelrisikofedevarer.

Risici ved sygdomsfremkaldende mikroorganismer kan begranses betydeligt ved sakaldte risiko-
reducerende processer i behandlingen i form af f.eks. kogning, stegning, pasteurisering,
varmrygning, saltning, fermentering o.lign.' Brancher, som i behandling af hej- og middel-
risikofedevarer udsatter disse for risiko-reducerende processer, inden salg til enten en anden
engrosvirksomhed, en detailvirksomhed eller direkte til forbrugeren, far en reduktion af de samlede
risiko-point, hvis alle virksomhedens produkter gennemgér en risikoreduktion. F.eks. vil en
polsevogn fé en sddan point-reduktion, da pelserne opvarmes, mens en sushi-restaurant, der ogsé
selger stegt kylligekad pa spid ikke vil fa en tilsvarende risikoreduktion, da restauranten samtidig
selger ra fisk.

Risiko-pointskema til risikofaktor 3: Processer, der reducerer Point
mikrobiologiske risici i hoj- og middelrisikofedevarer.

Fadevaren underleegges risiko-reducerende proces(ser) inden salg -10
Fadevaren underleegges IKKE risiko-reducerende proces(ser) inden salg 0

Risikofaktor 4: Szerlige mikrobiologiske risici forbundet med kod en gros
virksomheder.

En afgerende forudsaetning for at kunne undgéd fedevarebarne sygdomme, fremkaldt af patogene
mikroorganismer, er, at forbrugerne ved, hvordan man handterer og behandler fodevarer pd en
hygiejnisk korrekt méde. I praksis er registrerede tilfelde af fedevarebarne sygdomme vidnesbyrd
om, at forbrugerne ikke altid er i1 stand til at behandle og handtere fodevarer korrekt. Et sammenfald
mellem svigt i fodevarevirksomheders systemer til handtering af mikrobiologiske risici og
forbrugernes evne til at handtere og behandle fodevarer korrekt reprasenterer en stor risiko for

" Det skal for en god orden skyld navnes, at nogle af disse processer, der har til hensigt at reducere mikrobiologiske
risici, til gengeld kan give et indhold af kemiske stoffer, f.eks. PAH ved regning.
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udbrud af fedevarebarne sygdomme. Denne risiko er isar knyttet til ked og kedprodukter og til ked
engros virksomhederne, som gennem distribution kan medvirke til en meget stor geografisk
spredning af produkterne og til mange forbrugere. Derfor kalkuleres der med en sarlig risiko
forbundet med ked engros virksomheder, da det i praksis viser sig, at fedevarebarne sygdomme
meget hyppigt opstér som felge af indtag af ked og kedprodukter.

Risiko-pointskema til risikofaktor 4: Saerlige mikrobiologiske risici Point
forbundet med keod engros virksomheder

Virksomheden er en kad engros virksomhed med eller uden behandling (slagteri, 30
opskering, kadprodukt, kele- og frysehuse, engroshandel, kontorvirksomheder mv.)
Virksomheden er IKKE en kad engros virksomhed med eller uden behandling (slagteri, 0
opskering, kadprodukt, kele- og frysehuse, engroshandel, kontorvirksomheder mv.)

Risikofaktor 5: Kemiske stoffer fra primeerproducentleddet i fodevarer.

Nar fodevarevirksomheder modtager ravarer eller halvfabrikata udefra — dvs. fra
primerproducenter, fra engros virksomheder eller som importerede varer — er der risiko for, at
fodevarerne indeholder kemiske stoffer 1 uenskede mengder, enten i form af kemiske stoffer eller 1
form af indhold af naturlige toksiner.

Fodevarer, der modtages fra primarproducenter kan vare forurenede med

e veterinere leegemidler,

e proceshjelpemidler i form af f.eks. pesticider, med miljeforureninger (dioxin, PAH,
tungmetaller, PCB el.lign.),

e cller kan indeholde naturlige toksiner (f.eks. Lektiner, Solanin eller mykotoksiner).

Ud over, at risici skal forbygges ved kilden — dvs. i primerproducentleddet — skal
fadevarevirksomheder sikre sig, at fadevarer, hvor indholdet af kemiske stoffer overstiger fastsatte
grensevardier, ikkeviderebehandles, videresalges osv. Dvs., at virksomhederne skal have de
ngdvendige procedurer f.eks. i form af laboratorieundersegelser, dokumentkontrol mv. til at sikre,
at foedevarer, som modtages fra primarproducentleddet med et uacceptabelt indhold af kemiske
stoffer, ikke slipper” videre ind i forsyningskaeden. Samtidig skal virksomheden indrette sine
processer pd en sddan mdade, at indholdet af naturlige toksiner reduceres eller ikke bliver storre end
hejst nedvendigt. For at synliggere denne risiko tildeles alle brancher, der modtager fodevarer
direkte fra primerproducentleddet, risikopoint.

Virksomheder, som importerer fadevarer i form af ravarer eller halvfabrikata, vurderes individuelt
med hensyn til risici for indhold af kemiske stoffer. For detail brancher og engros brancher uden
behandling kan der reguleres pa tiden péd det enkelte kontrolbesog. For engros virksomheder med
behandling kan frekvensen for den enkelte virksomhed justeres, hvis der er behov for at afsette tid
til bl.a. kontrol med importerede varer. Dette sker i denne vejlednings bilag 2.
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Risikofaktor 5: Kemiske stoffer fra primarproducentleddet i Point
fodevarer.

Virksomhederne i branchen modtager fedevarer fra primarproducentleddet 5
Virksomhederne i branchen modtager IKKE fodevarer fra primerproducentleddet 0

Risikofaktor 6: Risici for kemiske forureninger af fedevarer i forbindelse med
hindtering i fadevarevirksomheder.

Handtering af fodevarer i fodevarevirksomheder indeberer risici for forurening med kemiske
stoffer. Det drejer sig om:

e Rengorings- eller desinfektionsmidler, hvis sddanne kemikalier ikke fjernes ordentligt fra
maskiner, redskaber eller produktbarende flader i forbindelse med rengering. Det samme
gelder smoremidler el.lign. fra maskiner og inventar, f.eks. oliedryp fra
skinner/glidestaenger.

e Forurening med kemiske stoffer fra materialer og genstande, hvis der f.eks. bruges
emballage, som ikke er egnet til at komme i kontakt med fedevarer, og som giver
afsmitning.

e Overdosering af tilsetningsstoffer eller aromaer som folge af receptfejl eller lignende fejl i
produktionen. Det kan ogsé vere ulovlig anvendelse af tilsetningsstoffer eller aromaer.

e Procesforureninger med kemiske stoffer, som p& grund af konkrete procesbetingelser, f.eks.
ved stegning af kartofler, hvor man ikke har vurderet og optimeret processen i forhold til
dannelse af acrylamid. Eller det kan vere kemiske stoffer, f.eks. PAH, som afsettes i
fodevarer under rogning.

Risikoen for forureninger med rengerings- og desinfektionsmidler samt forurening med
smoeremidler anses som ens pa tvars af alle virksomheder/brancher. Hvis der 1 en branche kun er
risiko for denne type kemiske forurening, gives der derfor ikke risikopoint herfor (svarende til, at
alle brancher far lige mange/fa points).

Hvis der er risiko for forurening med rengerings- og desinfektionsmidler samt materialer og
genstande kombineret med en af de tre andre af de oven for beskrevne kemiske forureningstyper,

tildeles branchen fem risikopoints.

Hyvis der er risiko for forstnavnte kombineret med to af de tre andre, tildeles branchen 10
risikopoints.

Hvis der slutteligt er er risiko for ferstnaevnte kombineret med alle tre andre, tildeles branchen 15
risikopoints.
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Risiko-pointskema til risikofaktor 6: Risici for kemiske forureninger af| Point

fedevarer i forbindelse med hindtering i fedevarevirksomheder
Risiko for forurening bdde gennem rengerings- og desinfektionsmidler og fra materialer
og genstande og alle de tre folgende:
- forurening med kemiske stoffer fra materialer og genstande.
- overdosering eller receptfejl, tilsetningsstoffer og aromaer. 15
- procesforureninger (via stegning, rogning, terring mv.)
Risiko for forurening gennem rengerings- og desinfektionsmidler samt fra smeremidler
kombineret med to af de tre folgende:
- forurening med kemiske stoffer fra materialer og genstande.
- overdosering eller receptfejl, tilsetningsstoffer og aromaer. 10
- procesforureninger (via stegning, rogning, terring mv.)
Risiko for forurening gennem rengerings- og desinfektionsmidler samt fra smeremidler
kombineret med en af de tre folgende:
- forurening med kemiske stoffer fra materialer og genstande.

- overdosering eller receptfejl, tilsetningsstoffer og aromaer. 5
- procesforureninger (via stegning, rogning, terring mv.)
Kun risiko for forurening gennem rengerings- og desinfektionsmidler samt fra 0
smoremidler.

Brancher med virksomheder, som fremstiller produkter, som i sig selv ikke er fedevarer, men som
fremstilles med henblik pa at komme i kontakt med fedevarer (aromaer, tilsetningsstoffer, kulturer
og enzymer, industrigasser, materialer og genstande samt naringsstofpraeparater og kosttilskud)
behandles sarskilt i risikovurderingssystemet, da kun nogle af risikofaktorerne finder anvendelse pa
denne type virksomheder. Point, der tildeles via de relevante risikofaktorer, suppleres med point-
givning via korrektionsfaktoren.

Risikofaktor 7: Fedevarevirksomhedernes forbrugergrundlag vurderet pa
baggrund af fedevarevirksomhedernes storrelse

Virksomhedens sterrelse spiller en stor rolle, fordi mangden af fedevarer, virksomheden
producerer, har betydning for, hvor mange forbrugere, der udsattes for potentiel risiko.

Det vil som regel vere sadan, at fedevarevirksomheder med mange ansatte producerer storre
meangder af fodevarer og dermed udsatter flere forbrugere for potentiel risiko end
fodevarevirksomheder med fi ansatte.

Antal ansatte 1 fodevarevirksomheder anvendes derfor som mal for, hvor mange forbrugere,
virksomhedens produkter kommer ud til, dvs. som mal for sterrelsen af forbrugergrundlaget.

Ud over at en stor produktion af fedevarer reprasenterer en potentielt storre risiko for forbrugerne,
hvis virksomhedens systemer svigter, end det er tilfeeldet med en virksomhed med en lille
produktion, sd er fedevareproduktion i store virksomheder forbundet med flere andre risici end smé
virksomheder.
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For det farste er mange store virksomheder kendetegnet ved stor funktionel arbejdsdeling, store
systemer og mindre overskuelige arbejdsgange, som indebarer risici for kommunikationssvigt og
leengere reaktionstid i tilfeelde af f.eks. svigt 1 fedevaresikkerheden.

For det andet er store virksomheder som udgangspunkt mere kontrolkraevende, fordi der er tale om
store systemer og faciliteter, som kraver mere tid at f4 overblik over sammenlignet med sma
virksomheder med arbejdsprocesser og fysiske forhold, som er enkle og overskuelige. Det tager
leengere tid at kontrollere og verificere store virksomheders egenkontrolsystemer.

Som risikofaktor fastsattes fodevarevirksomhedernes forbrugergrundlag, vurderet pd baggrund af
virksomhedernes storrelse 1 meget standardiseret form. Denne standardisering skal skabe den
nedvendige differentiering af kontrolomfanget mellem detail brancher og engros brancher uden
behandling pa den ene side og en gros brancher med behandling pa den anden side.

De forudsetninger, der ligger til grund for denne standardisering er, at:

Virksomheder i alle detail brancher, i alle engros brancher uden behandling samt brancher med
detailvirksomheder med engroskarakter (Engros uden behandling) betragtes som sma virksomheder,
dvs. med 1-9 ansatte, og dvs. som mindre kontrolkreevende. I forhold til kompleksitet betragtes
disse brancher som kendetegnet ved ukomplicerede behandlingsanlaeg med fa og overskuelige
arbejdsprocesser og kun simpel teknologi.

Virksomhederne i engros brancherne med behandling herunder detailvirksomheder med
engroskarakter (Engros med behandling) betragtes som mellemstore virksomheder med 10-49
ansatte og med en kompleksitet kendetegnet ved mere komplicerede behandlingsanleg med storre
arbejdsdeling, en hel del produktbarende flader, storre mekaniseringsgrad og forskellige typer
teknologi. Disse brancher betragtes som mere kontrolkreevende end detail virksomheder og engros
virksomheder uden behandling.

Risikopoint tildeles saledes:

Sterrelsen af virksomhederne i de enkelte brancher fastsettes som udgangspunkt i meget
standardiseret form med henblik p4, at der foretages en individuel tilpasning af den enkelte
virksomhed pa baggrund af denne vejlednings bilag 2. Alle detail brancher, engrosbrancher uden
behandling samt detailvirksomheder med engroskarakter (Engros uden behandling), fastsettes som
sma virksomheder (1-9 ansatte). Alle brancher inden for engros med behandling og brancher
detailvirksomheder med engroskarakter (Engros med behandling) fastsaettes som mellemstore
virksomheder (10-49 ansatte).

Risiko-pointskema til risikofaktor 7: Fedevarevirksomhedernes Point
forbrugergrundlag vurderet pa baggrund af fedevare-
virksomhedernes sterrelse.

Alle engros brancher med behandling 30
Alle engros brancher uden behandling 10
Alle detail brancher 10
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Korrektionsfaktor

Udover pointgivning via de syv risiko-faktorer er der mulighed for at korrigere den samlede
pointsum, hvis der ger sig serlige forhold geeldende for en branche, som der ikke er taget hgjde for
gennem de syv risiko-faktorer. Det kan f.eks. vere, at virksomhederne i branchen typisk kun er
virksomme 1 kortere tid af aret. Korrektions-point er tildelt skensmassigt.

Brancher med virksomheder, som fremstiller produkter, som i sig selv ikke er fedevarer, men som
fremstilles med henblik pd at komme i kontakt med fodevarer (aromaer, tilsetningsstoffer, kulturer
og enzymer, industrigasser, materialer og genstande samt neringsstofpraparater og kosttilskud)
behandles sarskilt i risikovurderingssystemet, da kun nogle af risikofaktorer finder anvendelse pa
denne type virksomheder. Point, der tildeles via de relevante risikofaktorer, suppleres med point-
givning via korrektionsfaktoren.

Eksempel pa sammentalling af risiko-points for en branche, bilag 1
Eksemplet viser, hvordan frekvensen for branchen med sa&son-restauranter (branchenr. 553010S) er
fastlagt ved brug af risikovurderingssystemet:

Sammentzlling, risiko-point, bilag 1, branchenr. 5530108, Point
Restauranter, saeson

Risikofaktor 1: Mikrobiologiske risici forbundet med fedevaretype og 15
slutproduktanvendelse.

Risikofaktor 2: Mikrobiologiske risici forbundet med typen og omfanget af handtering i 20
fodevarevirksomheden.

Risikofaktor 3: Processer, der reducerer mikrobiologiske risici. 0
Risikofaktor 4: Serlige mikrobiologiske risici forbundet med ked en gros virksomheder. 0
Risikofaktor 5: Kemiske stoffer fra primarproducent-leddet i fedevarer 5
Risikofaktor 6: Risici for kemiske stoffer i fodevarer som folge af handtering i 15
fodevarevirksomheder (emballage (materialer og genstande), tilsetningsstoffer,
procesforureninger/stegeprocesser).

Risikofaktor 7: Fedevarevirksomhedernes forbrugergrundlag vurderet pa baggrund af 10
fodevarevirksomhedernes storrelse (detail branche)

Korrektionsfaktor (producerer kun en del af aret) -30
Risiko-point, bilag 1, i alt for branchen 35

Pointsummen pa 35 risikopoint placerer branchen i frekvens-kategorien Lav2 (L2) svarende til 1
arligt kontrolbeseg gennemfort som audit.

Forklaring til point-givningen i eksemplet:

e Risikofaktor 1: Mikrobiologiske risici forbundet med fedevaretype og
slutproduktanvendelse: Restauranten salger mellemrisiko-fodevarer, som er klar til konsum
(der forudseettes, at restauranterne ikke selger ré fisk (f.eks. Sushi) eller rat ked (f.eks.
tatar).
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e Risikofaktor 2: Mikrobiologiske risici forbundet med art af handtering i
fodevarevirksomheden. Restauranten behandler KTK-fodevarer af hej-risikordvarer, f.eks.
af fersk ked, ra fisk, g, som ikke er pasteuriseret osv.

e Risikofaktor 3: Processer, der reducerer mikrobiologiske risici: Branchen far ikke en point-
reduktion, da ikke alle hgj- og mellem-risikofedevarer, som restauranterne salger til
forbrugerne er f.eks. varmebehandlet af virksomheden, f.eks. paleeg pa smerrebrad, som er
behandlet af en engrosvirksomhed.

e Risikofaktor 4: Serlige mikrobiologiske risici forbundet med ked en gros virksomheder:
Branchenr. 5530108 er en detail-branche og ikke en ked en gros branche.

e Risikofaktor 5: Kemiske stoffer fra primarproducent-leddet i fodevarer: Restauranter kan
godt kebe ravarer direkte fra primarproducenter, f.eks. jordbaer eller svampe.

e Risikofaktor 6: Risici for kemiske stoffer i fodevarer som folge af hdndtering af fedevarer i
fodevarevirksomheder: Restauranter handterer forskellige materialer og genstande, som
kommer i konktakt med fedevarer. Kan endvidere anvende tils@tningsstoffer, og der er
risiko for procesforureninger i forbindelse med f.eks. stegeprocesser, f.eks. friturestegning.

e Risikofaktor 7: Fedevarevirksomhedernes forbrugergrundlag vurderet pa baggrund af
fodevarevirksomhedernes storrelse: Der er tale om en detail virksomhed, som giver 10 point.

e Korrektionsfaktor: Der korrigeres med ca. halvdelen af point-summen, da der er tale om
sesonvirksomheder, der dermed har en begranset produktion set i forhold til helars-
virksomheder.

Oversigt over brancher med tildeling af risikopoint pa baggrund af risikovurdering samt med
angivelse af frekvens for kontrolbesog gennemfort som audit for 2006:

Frekvenser:
91-=Hej 2 (H2): 6-8
71-90 = Hej 1 (H1): 4-6 - ‘B &
36-70= Middel (M): 2-4 3 2 - E
_ k] B = 4 o) 2
16-35 =Lav 2 (L2): 1-2 2l & 5 8,) =] 5
0-15="Lav 1 (L1): 0,5 g 2 g g g - 5, B
% g| E| -l 8| E| £ = El
o Zl o B g] S| 2 - £
ol =| § A= S - 2 2
P gl 8 .« T —i—t = = g
o = Bl B B| S| ] 7 54
2 ) 3B Z| g ¥ ©° =1 2 &
12} g 3 | 2| .E o < 5] ]
< o} 2 o = 54 2 2 j‘ &3)
= 5 I Y 3} = 5
3 2| Z| | E| E| § 2 i
2| E B B g EF o3 .
—| & e < v S & hv]
sl 8| 8| 8| 8| &l B &
gl £l 2| £ £ & 2 %
2 2| g 2| g g g £
S 2 £ & & & £
Detail 0,5
Anden detailhandel bortset fra butikshandel
526300 0 |51]0 00 10| 0 15 Ll 0,5
Apoteker, materialister og helsekostforretninger
523A p g i o |s5]ololololi] o 15 L | 05
521120 Kiosker 0 |s5]ofojofof10] o0 15 Ll | 05
Materialer og genstande til kontakt med fedevarer,
524440 detailsalg 0 0]J]O0O]JO|O[S5]10] O 15 L1 0,5
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522500 Vinforretninger 0 |]s5]oJojo]o]1io]| 0 15 Ll 0,5

554010 Vaertshuse, bodegaer mv. uden behandling 0 slololololiol o 15 L1 05

Detail 1-2

526300A Automatvirksomheder I5(5(0]0[0fO0]10] 0 30 L2 1-2
Borneinstitutioner f.eks. vuggestuer, barnehaver,

5552B fritidshjem og skoleboder, skolekantiner, autoriseret| 15 |20 | 0 | 0 | 0 | 5 | 10 | -15 35 L2 1-2
Chokolade- og konfektureforretninger/ -afdelinger

522420S med behandling, hejst dbent 6 maneder om ret, 15(15/0]0]|0|10]10]-25 25 L2 1-2
Sason - iskiosker
Dagligvareforretninger, kolonialhandel

521110 I5/5(0]0[0]JO0]10] O 30 L2 1-2
Detailforretninger med behandling, evrige

522790 0O [1I0]J]o|JO]JoOo]Ilofjl0] O 30 L2 1-2

522300A Fiskebiler kun salg 10 /10jofo|5]0o]10]o0 35 L2 12

522100 Frugt- og grentforretninger 0o |15]o]o|s|s5]10] o0 35 L2 | 12
Restaurant, cafeterie, kantine m.m. begr.

553020 vareudv./enkel behandling 15|15/ 00 |0]10]10]-15 35 L2 12
Restauranter, cafeterier, kantiner m.m.,

5530108 saesonrestauranter 15 120 0] 0|5 [15]10]-30 35 L2 1-2

553010B Servering i tog, fly og busser I5|{s5({0]0f[0fO0]10] O 30 L2 12

5552C Skoleboder, behandling i mindre omfang, registreret| 5 5 ololol s |10 0 25 L2 12

526210 Stader og boder 0o [10]o]o|s5]|5]10] o0 30 L2 | 12
Transportvirksomhed, detail

602410D 15/5]0]0]0|0]10] 0 30 L2 1-2

Detail 2-4

158120 Bagerforretninger/ -afdelinger 1511510 ol1ol10] o 50 M 2-4

555200 Catering og diner transportable w0 l20lo0lols|is! 1o 0 70 M 04
Chokolade- og konfektureforretninger/-afdelinger

522420 med behandling 15 |15/0]0]0]10]10] O 50 M 24
Fisk- og vildtforretninger/ -afdelinger, fiskebiler

522300 ¢ & & 20 |20/ 0 o |s|1s|0] o] 70 | M | 24

5551A Hospitals- og institutionskekkener 15120010l ol15]10] 0 60 M 24

522710 Osteforretninger 15 /15/0]ofo]|5|10] 0 45 M | 24

553010 Restauranter, cafeterier, kantiner m.m. 20 1201 0 0 s 115110 0 70 M 24
Slagter-, viktualie- og smerrebredsforretninger/-

522200 afdelinger 20 |20/ 0| O[O [15]10] O 65 M 24

Detail med

engroskarakter

1-2

631200F Distributionsterminaler/ - centre 5151010 ol10] o 30 L2 12

513 A Engrossupermarkeder 15/5[(07]0 0 |10] O 30 L2 1-2

Detail med

engroskarakter

2-4

158800 Kvindemelkscentraler 15|20 (-10{ 0 [ 5|0 ]3] 0 60 M 2-4

Detail med

engroskarakter

6-8

555200A Catering med salg til andre virksomheder 20 |20 0 [30]5]|15]|30]| O 120 H2 6-8

[Engros med

behandling 0,5

631200G Isvarker 0 100 |0 |O]| O /30]-30 10 LI 0,5

[Engros med

behandling 1-2

155110A Osteudskaeringsvirksomheder 15/15/0]0 5 13030 35 L2 12

511790A Slagtebusser 10 [10]0]0 0 |10] 0 30 L2 1-2

[Engros med

behandling 2-4

246300 Aromaer, tilsetningsstoffer, kulturer og enzymer, 0 olololololzo] 3s 65 M 24

Kontrolfrekvensvejledning 2007 Bilag 1




Bryggerier

26

159600 0 |10/ 0|0 |5 [15]30] 0 60 M 24
158110 Brodfabrikker 0o [10]o0]o 15030 0 | 55 M| 24
158400 Chokolade- og sukkervarefabrikker 15 [151-10] o i3] o 60 M 2-4
Dagbade med kogning af rejer, muslinger m.m.
0501C ombord 15 |20 (-10] 0 [ 5|5 ]30] 0 65 M 24
0501A Fabriksfartajer 15 |20 (-10] 0 | 5 (15]30]| -5 70 M 24
153A Frugt og grensager, behandling 5 J10]o|o|s5]15]|30] o 65 M 2-4
Frysefartoj med frysning af fiskevarer og evt.
0501B indpakning, emballering og frostlagring 10 |10 0]0[5][5]30]0 60 M 24
158900C Honning, behandling 0 J10Jo]o|[5]51(3]0 50 M 24
241100 [ndustrigasser 0 lojo|o]o|10[30] 0 40 M 2-4
158200 Kager og kiks 0o [t0fo]ofof15)30] 0| 55 M | 24
158700 Krydderier, smagspraparater mv. 0 J10]o]o[5]15](30] 0 60 M 24
159700 Maltfabrikker 0o [10]o]o[s]1s]30] 0] 6o M| 24
154300 Margarinefabrikker mv. 0 wlolololi1s5]30 0 55 M 2.4
212100 Materialer og genstande i kontakt med fodevarer 0 olololol10]30 0 40 M 2.4
159800 Mineralvandsfabrikker mv. 0 wlolololis]so 0 55 M 2.4
156A Molleriprodukter, stivelse og stivelsesprodukter, o ltololols|i15]30] o 60 M 2-4
158910 Neaeringsstofpraparater og kosttilskud 0 olololololslss 65 M 24
158900B  |Nedder og noddeprodukter 0o [10]o]o|s|10]30] 0] 55 M| 24
154A Olier og fedtstoffer, animalske 0 1ol-100 015115130 0 50 M 24
154B Olier og fedtstoffer, vegetabilske 0 wlaololsislsol o 50 M 24
158500 Pastaprodukter og lignende varer o ltololololiol30] o 50 M 2-4
159A Spiritus, vin, vermouth m.v., o ltolololsli10l30] o 55 M 2-4
158300 Sukkerfabrikker og —raffinaderier 0 wlololsliol30] o 55 M 24
158600 Te og kaffe 0 |10/o]o|5]15[3] 0 60 M 2-4
511710B Toskallede bleddyr, ekspeditionscentre 2012000 l0151]5 110 0o 60 M 24
0501E Toskallede bleddyr, udsandingsanlag 201200055 ]10] o 60 M 2-4
[Engros med
behandling 4-6
152010A Ferske fiskevarer, fars og filetfabrik 2012010101 51]15/30] o 90 H1 4-6
152010 Fiskevarevirksomheder, hel- og halvkonserves 20 1201-101l 0 151151301 o 30 H1 4-6
Fiskevarevirksomheder, rogning, gravning og
152020 saltning 20 |20/ 0 | O[5 [15]30] 0 90 H1 4-6
151200 Fjerkraeslagterier, EU og eksport 3. lande wliwololsls!s 3] o 90 Hi 46
Frysehuse med indfrysning, ked, EU og eksport til
631200C 3. lande 10 |10 0 |30[ 0|5 ]30] 0 85 H1 4-6
631200E Frysehuse med indfrysning, ked, hjemmemarked 10 110!l 0 l30 5 | 30 35 Hi1 4.6
1513 L Gelatinevirksomheder 15 |15 ]-10/30] 0|5 ]30] o 85 Hl | 46
Kager med flede/creme, smorrebred, sandwich
158200A 1520000 ]10]30] 0 75 HI 4-6
1513M Kollagenvirksomheder 15 [ 15|-10/30 | 0| 5 [30] 0 85 HI | 46
155200 Konsumis, ogsa ikke malkebaseret is 151151010l ofl15]30 0 75 H1 4-6
151120 Kreaturslagterier, EU og eksport 3. lande ol1o0lol30]515]30 0 90 H1 4-6
1513N Maskinsepareret ked, EU og eksport 3. lande wl1olol30]o0] 5|30 0 85 Hl 4-6
158700A Mayonnaise, remoulade, dressing, ketchup m.v. 1512000101 o0/l10]30 0 75 H1 4-6
155110 Mejerier (malk, smor, ost, malkekonserves) 1512010l 015151301 o 75 H1 4-6
1513D Opskeringsvirksomhed, hjemmemarked wltolol3!lols |30 0 35 H1 4-6
Opskeringsvirksomheder, alle dyrearter, EU og
1513A eksport 3. lande 10 |10 0 [30] 0|5 |30] 0 85 HI1 4-6
158900D  |Salatfabrikker 15 /20(0]0 10 | 30 75 Hi | 46
151A Slagterier, hjemmemarked 10 |10 0 [30]5 |5 [30] 0 90 HI 4-6
Svineslagterier, EU og eksport 3. lande
151110 10 |10 0 |30 5| 5]3] 0 90 Hl 4-6
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151130 10 |10 |-10{30][ 0|5 [30] 0 75 HI1 4-6

1513P Tilberedt ked, EU og eksport til 3. lande wlwlolszlols |3l o 85 H1 4-6

1513Q Tilberedt kod, hjemmemarked 10 [10]030]0]s5 3] 0] 8 | H | 46

0501D Toskallede bleddyr, renseanleeg mikrobiologisk wl2ololols!s |zl o 30 Hi 46
Vildthandteringsvirksomheder, vildtlevende vildt,

151C EU og eksport 3. lande 10 |10 0 {305 |5 ]|30] 0 90 HI1 4-6
Vildtslagterier, opdraettet vildt, EU og eksport 3.

151B lande 10 {10 0 [30[ 5[5 (3] 0 90 H1 4-6
| Agproduktvirksomheder

158900A 15 |20 (-10] 0 [ 5 [15]30] O 75 H1 4-6

[Engros med

behandling 6-8

1513E Hakket kod, EU og eksport til 3. lande 20 |20 0 |30[ 0|5 (3] 0 105 H2 | 68

1513F Hakket kod, hjemmemarked 2012000 130]0! 51301 o 105 H2 6-8

1513B Kadproduktvirksomheder, EU og eksport 3. lande 15 1201(-10130] 015|301 o 100 H2 6-8

1513]J Kodproduktvirksomheder, hjemmemarked 15 12010-10130l015]30]| o 100 H2 6-8

[Engros uden

behandling 0,5

6024108 Transportvirksomhed, engros, registreret 0 slololololi10] o 15 Ll 0,5

[Engros uden

behandling 1-2

511790 Agenturhandel med narings- og nydelsesmidler 0 s1olols5]o0]10] 15 35 L2 12
Engroshandel, animalsk, registreret, undt. ked og

513G fisk 0 5101050 10] 15 35 L2 1-2
Engroshandel, aut., uemb./letford., undt. ked, fisk,

513C frugt og gront 5 [1olo|o|s5|[s5]10] o0 35 L2 12
Engroshandel, vegetabilsk, registreret, emb./ikke

513B letford., undt. frugt, gront 0 |5]0]o]|5]o0]10]]15 35 L2 12

513E Engroshandel, fisk, registreret 0 5 olols!|oliol s 35 L2 12
Fisk og fiskevarer,engroshandel, kole- og frostlagre,

513810 emballering, oplagring undt. helkonserves 10 |10 0]O0[O0O][O]10] O 30 L2 12
Fiskeauktioner

511710 10 |10 0] O[5 |5 ]10] -5 35 L2 1-2
Frugt og gronsager, engroshandel, sortering,
indpakning , emballering og oplagring undt.

513100 hekonserves 0 |10/O0|O0O|5]|10]10]| O 35 L2 12

631200D Gransekontrolsteder, fodevarer 0 ololololo o | 30 30 2 12
Materialer og genstande i kontakt med fodevarer,

515610 engroshandel 0 {oflo|lo|o]1o[10] 15 35 L2 12
Oplagrings- og pakhusvirk., lagerhotel, registreret

631200B 0 S10]0[5]0]10]15 35 L2 1-2
Oplagrings- og pakhusvirks., lagerhotel autoriseret

631200A undt. animalske 15/ 5]0|o[5]0]10] 0 35 L2 12
Pakning (indpakning og emballering) engroshandel,

513D undt. fisk, fierkree, zg, frugt og gront 0 [10[0]o|5]5([10]0 30 L2 12

511710A Samlecentraler, fisk, uden handel wlmwlololols |10l o 35 L2 1-2

511710C Samlecentraler, melk, uden handel wlo oo 5 10 0 35 L2 12
Transportvirksomhed, engros, autoriseret, kol og

602410A frost 20| 5]0]0f0o]|5]10]-5 35 L2 12

5133004  [Fepakkerier 10]10]o|lo|s5]ol10] o0 35 | 12

[Engros uden

behandling 2-4

513F Engroshandel, ked, registreret 0 s1ol30l5] 010l 15 65 M 24
Fisk og fiskevarer,engroshandel, kele- og frostlagre,
indpakning, emballering, oplagring undt.

513810A helkonserves 15]15{0]0]0[5]10] 0 45 M 24
Fjerkraekeod og fjerkreekedprodukter, engroshandel,

513200A EU og eksport 3. lande 10 |10 0 |30[0 |5 ]10] 0 65 M 24
Fjerkreekod og fjerkrakedprodukter, engroshandel,

513200D hjemmemarked 10 |10 0 ]|30[0 |5 ]10] 0 65 M 24

513200 Keod og kedprodukter, engroshandel, EU og eksport wlwlolslols|io 0 65 M 24
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3. lande undt. fjerkrae,. Kale frostlagre, emballering
og oplagring undt. helkonserves

28

5132008

Kod og kedprodukter, engroshandel,
hjemmemarked

10

10

30

10

65

24

513200F

513200G

Oplagring af animalske fodevarer, autoriseret kele-
frostlagre

Fjerkrekeod og fjerkraekedprodukter, engroshandel,
EU og eksport 3. lande. Kole frostlagre,
indpakning, emballering og oplagring undt.
helkonserves

15

15

15

30

30

10

10

65

75

H1

2-4

46

513200E

Kod og kedprodukter, engroshandel, EU og eksport
3. lande undt. fjerkre. Kole frostlagre, indpakning,

emballering og oplagring undt. helkonserves

15

15

30

10

75

Hl

46
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