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Svar

”Har ministeren en handlingsplan, som kan nedbringe campylobacter-

niveauet 1 slagtefjerkrae pa det danske marked?”

I Danmark har vi en strategi for bekaempelse af Campylobacter i fedeva-
rer. Vi har haft strategien siden 2003, hvor Fadevarestyrelsen udformede
den sammen med erhvervet, Forbrugerradet og Danmarks Fedevareforsk-
ning.

Indsatsen overfor Campylobacter gér dog laengere tilbage. I sidste halvdel
af 1990’erne startede myndigheder og erhverv en intensiv overvagning af
campylobacter 1 slagtekyllingeflokke og fjerkraeked. Samtidig blev der sat
omfattende forskningsundersogelser 1 gang 1 primarproduktionen for at
finde ud af, hvordan smitten kunne holdes ude af kyllingeflokkene. Og
sidelobende blev der pa opfordring fra Fadevarestyrelsen udarbejdet en
risikovurdering af Campylobacter i kyllingekad.

Risikovurderingen kom 1 2001. Rapporten pegede som omtalt pa, at frys-
ning nedsatter Campylobacter risikoen vasentligt, selvom risikoen ikke
fjernes helt.

Fodevarestyrelsen tog fat 1 denne radgivning fra eksperterne og optog for-
handlinger med erhvervet om sortering. I 2002 blev der sa indgéet en fri-
villig aftale om at begynde at sortere kyllingerne efter Campylobacter sta-
tus. Sorteringen betyder som navnt, at fersk kyllingekeod sé vidt muligt
produceres af de flokke, der ikke har Campylobacter. Flokke, der har
Campylobacter, bliver derimod brugt til frosne produkter.



Formalet med sorteringen er altsa at nedsette forbrugernes risiko for at fa
ked med Campylobacter.
Strategiens 3 pinde
Sorteringen er imidlertid blot ét ud af flere tiltag i strategien. Strategien
har nemlig tre overordnede indsatsomrader:
e For det forste at nedbringe forekomsten 1 slagtekyllingeflokkene.
e For det andet at nedbringe forekomsten i kyllingekedet.
e Og endelig som tredje punkt at informere forbrugerne om Campy-
lobacter risikoen.
Hygiejnebarrierer i primzerproduktionen
Hvad angér det forste punkt i strategien — nemlig at fa forekomsten i kyl-
lingeflokkene ned, sé har fjerkraeslagterierne pa baggrund af undersegel-
serne 1 primarproduktionen opstillet en reekke krav til deres leveranderer.
Det er krav om indretning og hygiejne — sakaldte hygiejnebarrierer. Leve-
randererne opnar en skonomisk gevinst, hvis kravene er opfyldt, og hvis
de leverede flokke er fri for Campylobacter.
Reduktion i kedet
Hvad angar det andet punkt, sa er sorteringen er det helt centrale element
for at f4 forekomsten i kedet ned. Ud over sorteringen arbejdes der ogsé
med en ny teknologi til behandling af kyllinger med damp og ultralyd ef-
ter slagtning. De forelobige resultater er lovende, men metoden er ikke
klar til brug endnu.
Jeg er opmaerksom pa, at det er vigtigt, at vi har gjne og erer dbne, si vi
kan folge udviklingen béde i ind- og udland, for der kommer til at ske
meget pa dette omrade med reduktion af Campylobacter i kyllingeked.
Kokkenhygiejnen
Endelig er der den tredje pind 1 indsatsen mod Campylobacter. Det tredje
indsatsomrade handler om forbedring af forbrugernes kekkenhygiejne.
Rédet her gér kort og godt pa, at det er sarligt vigtigt ved Campylobacter,
at man serger for at holde rét ked adskilt fra spiseklar mad. Foedevaresty-
relsen har lebende i grillsesonen kert kampagner om god kekkenhygiej-



ne. Og styrelsen lancerede 1 2003 en kampagne om kekkenhygiejne med
serlig fokus pa Campylobacter.

Forsvar mod, at der ikke er krav om sortering

Dette var i korte traek elementerne i vores strategi mod Campylobacter.
Det har pa et tidspunkt veret overvejet at gore det til et krav, at fersk kyl-
lingekod skal produceres af Campylobacterfri flokke. Et totalt forbud
mod fersk kyllingeked med Campylobacter kan imidlertid betyde, at der
ikke findes tilstraekkeligt fersk, dansk kyllingeked om sommeren.
Om sommeren er Campylobacter niveauet nemlig hojt i kyllingeflokkene,
og forholdsvis flere flokke ville derfor ga til frysning. Det ville betyde en
stigning 1 importen af fersk kyllingeked, som har et meget hgjere indhold
af Campylobacter. Som det er nu, kan man nemlig ikke stille de samme
krav om sortering for udenlandske producenter.
Et andet aspekt er, at et forbud mod Campylobacter 1 fersk kyllingeked vil
ramme den gkologiske produktion. Det ser nemlig ud til, at ekologiske
kyllingeflokke, der har adgang til det fri, ofte er inficeret med Campylo-
bacter.
Hvis man indferte et egentligt dansk krav om sortering, ville forbrugerne
saledes ikke blive bedre stillet. Mdske snarere tvaertimod.
Men selvom strategien er frivillig, har fjerkreslagterierne siden 2004 lo-
bende dokumenteret sorteringen overfor Fadevarestyrelsen. Styrelsen fol-
ger saledes udviklingen 1 sorteringsarbejdet og er 1 kontakt med virksom-
hederne for at holde dem fast pa aftalen om sortering.
Nér vi ser pd analyserne af det ferske kad, ser det faktisk ogsa ud til, at
sorteringen virker. Forekomsten af Campylobacter 1 kadet er faldet fra
44% 12003 til 18% 12005.

Importproblematikken
Vi arbejder ogsa pé at gere noget ved importproblematikken. Der er ar-
bejde 1 gang pé flere fronter omkring problematikken med det importere-
de kad. Jeg har store forventninger til det arbejde, der foregar 1 EU. Der
arbejdes pé at fa en overvdgning af Campylobacter 1 slagtekyllinger pa

EU niveau. Der er ogsd pabegyndt droftelser af felles greensevardier 1



EU for Campylobacter i kyllingeked, si vi kan {4 en bedre status i hele
EU.

Jeg kan herunder navne, at jeg jo netop for nylig har bedt Fedevarestyrel-
sen om at sa&tte sig sammen med forsknings-, forbruger- og erhvervsorga-
nisationer for at pege pa nye initiativer 1 indsatsen mod bade Campylo-
bacter og Salmonella. Jeg har bl.a. bedt arbejdsgruppen undersoge mulig-
hederne for at s@tte greenser for forekomsten af Campylobacter 1 kyllin-

gekadet.

Udviklingen — sygdom og forekomst

Afsluttende

For Campylobacter gar det den rigtige vej. Antallet af syge pa grund af
Campylobacter er faldet fra omkring 4.600 1 2001, hvor det toppede, til
ca. 3.700 1 2005. Det vasentligste fald skete 1 2003. Den forelobige regi-
strering af sygdomstilfalde i uge 20 i ar viser, at antallet af tilfalde er
faldet med ca. 25% i forhold til samme tidspunkt sidste ar.

Efter at den danske Campylobacter strategi er sat 1 vaerk, har vi ogsa set et
fald 1 Campylobacter bdde i flokkene og i det ferske kyllingeked. Fore-
komsten 1 flokkene er faldet fra 43% 12002 til 30% 1 2005. Forekomsten 1
kedet er som neevnt faldet fra 44% 1 2003 til 18% 1 2005. Det ser altsd ud

til, at strategien virker.

Jeg mener, den danske strategi er et godt skridt pa vejen mod bekampelse
af Campylobacter. Det er som sagt et samlet syn pa hele Campylobacter
problematikken, der ligger bag vores strategi for bekempelse af Campy-
lobacter i fedevarer. Bekampelsen af denne bakterie er en kompleks sag.
Vores grundlag har hele tiden varet solid videnskabelig rddgivning. Og
det skal det fortsatte med.

Jeg mener, vi har valgt den strategi, der tjener forbrugerne bedst muligt,
men vi vurderer lebende den viden, vi far, og om den giver mulighed for

at forbedre strategien.



