Udvalget for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri
FLF alm. del - Bilag 510
Offentligt

. Udvalget for Fedevarer, Landbrug og
PKOLOG Fiskeri

|
|
FLF alm. del - Bilag 510 |
Offentligt
Folketingets Fodevareudvalg
Folketinget
" Christiansborg
1240 Kgbenhavn K
Att.: Eva Esmarch

Arhus, den 2. juni 2006.

Nye hzefter om okologi'i storkekken. ”Fra holdning til handling”

Okologisk Landsforening har netop udgivet to hacﬂer’(f)m pkologi i storkekkener. *Erfaringer med
professionel omlagning til ekologi i storkekkenet™ er en samling udtalelser fra virksomheder, et
hotel og et sygehus om bruger ekologi i kantinen af forskellige drsager. Guide til professionel
omlaegning til gkologisk storkekken” er en oversigt over omlazgningskonsulenter og leveranderer.

Hafterne er en del af Gkologisk Landsforening indsats overfor primert private virksomheds
kantiner for omlegning til ekologi.

Heefterne kan dog ogsa bruges i andre sammenhange, og vi anmoder om at ekologiske fadevarer
teenkes med i nye initiativer itht. maden i skoler og pa andre offentlige institutioner. Undersegelser
+ fra Danmarks Fedevareforskning viser, at ekologisk mad i kantinen giver et sundere madudbud.

Jeg herer gerne fra jer, og I er meget velkommen til at rekvirere flere heefter,

Med venlig hilsen

De to omtalte heefter kan rekvireres ved
kontakt til sekretariatet pa tif.: 5534

LD‘_W K(M FNOTE (FLF-sekr.)

Dorthe Kloppenborg
Pkologisk Landsforening
Tif. 87 3227 00

Mail: dk@okologi.dk

Frederiksgade 72 - DK-8000 Aarhys C - Tel. +45 87 32 27 Q0 . Fax +45 87 32 27 10 - www.okoland.dk - E-mail: olf@okologi.dk




Okologi giver sundere mad i kantinen

Dkologisk kost i kantinen er lig med et sundere menukort. Det viser en undersggelse fra Danmarks
Fgdevareforskning.

Af Per Henrik Hansen

redaktion@ing.dk | onsdag 31.05.2006 ki. 11:19

I de kantiner, der finder det vigtigt at bruge skologiske varer, er udbuddet af fedevarer pd naesten alle omr3der
sundere, viser en undersggelse fra Danmarks Fgdevareforskning. Klik for stgrre foto

»I de kantiner, hvor personalet finder det vigtigt at bruge pkologiske varer, serveres flere grove og
drstidsbestemte grgntsager samt mere fisk. De har ogs3 flere fedtfattige alternativer som eksempelvis
sandwiches uden smgr og mager ost, « fortalte forsker Maria Bruselius-Jensen tirsdag pa en stor gkologi-
kongres i Odense.

Undersggelsen er baseret pa spgrgeskemaer, som blev sendt ud til og besvaret i 526 arbejdsplads-kantiner. Ud
af disse 526 oplyste de 63, at de finder det vigtigt at bruge pkologiske varer. I de 63 grenne kantiner var
udbuddet af fgdevarer pd naesten alle omrader sundere.

Blandt andet ud fra tidligere undersggelser af gkologisk omlaegning i storkgkkener vurderer Maria Bruselius-
Jensen, at der naeppe er tale om, at den grgntsagsrige og fedtfattige linje i de 63 kantiner kom far gkologien.
Tvaertimod er det omlaegningen til gkologi, der har nogle ernzeringsrigtige konsekvenser, mener hun.

Tre 3rsager

»For det fgrste sker omlaegningen til gkologi oftest inden for samme budget som kantinen har haft hele tiden.
Og da kgd er dyrt, og gkologisk kgd endnu dyrere, bliver der skdret ned p3 det, mens der til gengaeld bliver
brugt flere arstidsbestemte grgntsager og mere fisk.«

»For det andet er der ofte ernaerungsundervusnlng af kantinens personale i forbindelse med omlaegningen, og
det giver mere opmaerksomhed p3 de sunde alternativer, «

»Endelig giver restruktureringen af arbejdet i kskkenet fokus pd maden og fjerner darlige vaner, « lyder den
tredelte forklaring.

At udbuddet af mad er sundere er dog ikke ensbetydende med, at brugerne i kantinen faktisk ogsé spiser
sundere.

Undersggelsen siger nemlig ikke noget om, hvordan de magre grgntsags- og fiskeretter saelger i forhold til de
mere kalorietunge retter, brugerne ofte fortsat kan vaelge, nu blot i hel eller delvis skologisk udgave.
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Nykredit vil som den forste store R
private erhvervsvirksomhed i Danmark [

servere 100 pct. ekologisk mad til sine
'1700 medarbejdere i hovedsedet i

Kgbenhavn. Den sunde profil

skal bruges i kampen om at fa de

dygugste medarbe]dere

Dagens
menu til
finans-.
drengene

De 1700 medarbejdere i
Nykredits hovedsade
pi Kalvebod Brygge fir i
dag torsdag serveret
folgende til deres
okologiske frokost

" Yarm buffet:
Lam i karry med ris

Dagens suppe:
Rejesuppe

Fiske specialiteter:
Dampat laks med
rejecreme

Marinerede banner med
tunsauce

Kolde specialiteter:
Kyllingeterrine, salat
med hvidlog

Tarte med chorizo

Dagens blandede
salater:
Ananas-jordbar-salat
med spidskal og
kokosflager
Citronmarineret
hvidlogssalat

@ Den akologiske
ambition skal 100 pct
vare opfyldt |.jan.07

£3 Frokost .

AF ESPEN BULL

.Hjemmelavet rabarbersaft,

skologiske kartofler og ung-
hane fra friland skal vare

med til at trekke de bedst

kvalificerede medarbejdere til
gir:‘a.nskpnglomeratet' Nykre-

Foruden nydelsen af mo-

derne kunst for millioner i det * [

flotte hovedsaede pi Kalvebod
Brygge i Kobenhavn skal de
1700 medarbejdere ogsi nyde

“en sund skologisk frokost:

»Den finansielle branche
har rekrutteringsproblemer,
og vores - gkologiske tilbud
kan Ses som et led i konkur-

k mad skal

finansgenierne

rencen,« siger kommunika- . [l

tionsdi r Nels Petersen.
Efter firmaets mening er
der god videnskabelig bag-
grund for, at ekologiske fade-
varer er sundere, og at dyre-
etik og miljshensyn spiller en
stadig vigtigere rolle i sam-

- fundet.

Nykredit har konstant 50-
70 ledige stillinger, og lon er
ikke eneste incitament, nir
det gaelder om at 3 fat i de
bedste ﬁnansmdgwere

Mindre ked

Nykredit har som den forste
storre private virksomhed be-
sluttet, at maden i kantinen
skal vaere 100 pet. wkologisk.
Det skal nas inden udgangen
af i 8r, og det betyder mindre
kod pA frokostmenuen. For
dels er skologisk ked dyrt, og
dels er det ilke muligt at fA alt

gkologisk produktion . Det har feks. fart-ti, at Zlhngegard mejeri i Nord

mejenpmdukter til Nykredit.

ked skologisk. Det sztter en

begransning, som Nykredit
har taget hejde for ved at
leeggé mere fisk. pA menuen
og satse mere pi irstidens
danske ravarer.

»Det har veeret en bevidst
politik, at nu vil vi simpelthen
kun have skologiske varer i
kantinenc, siger direktor Pre-
ben Gramstrup, der har det
averste ansvar for finansinsti-
tutionens kantinedrift. Han
har forhgjet budgettet med 5
‘pet., uanset skologiske fade-

varer koster ca. 25 pct. mere

Kokkenpersonalet — her jette Berg — har varet pd okokursus med j jaevne mellemmm o | har studer:;_
er blevet

i processen, og at det 30
mand/kvinde store kokken-
personale ér sendt p3 eko-
kursus med jevne mellem-
rum og har studeret skologisk
produktion »on the spot«.
Det har £ eks. fort til, at Ollin-
gegard mejeri i Non‘kjml-
land er blevet eneleverandar

af mejeriprodukter il Nylwe-

dit

Nykredit har omlagt hele
kantinedriften til skologi si-
den januar. Det har kravet
#ndringer i bAde hoved, sjel
og gryder. @kologien er
modtaget blandt m:
derne, viser en forelebig bru-

- gerundersagelse. Spargsmilet

bruge det he p, Svindet er re-

duceret migd 30-35 pet., vi
bruger tomatrester fia saliten
til nicste dags suppe, og vi fly-
ver ikke asparges- ind fra

Nels Petersen oé Preben Grdmstruprf
i kekkenet-brugés danske rdvarer. og grantsagsrester
bruges j nste dags suppegryde.for-at spare omkostninger. |

gleeder os over friske danske
asparges nu fil overkommelig -
pris-Dat belover faktisk ikke

“'Han, rt:e‘]ler, at N}kredlt
har fiet god hjzlp af Okolo- 8
rening undervejs ,, . s




P - . | . ) :
; A= ‘ EU vil - _ | - Slik og is kan

'- 2 Paccla ficl sundhedsmaerke ~fremme

» E Danske fiskeprodukter i h
9 swtter slobal trend fedevarer din sundhed
o] . er g obal tren EU-kommisszr Markos: Kypna— | Danisco forsker i fagre nye fade-
2 Laksecarpaccio, srredragn og frossen sushi fra pro- no forberederenEU -lovgivning varer, der kan betyde storre
Q ducenterne Odden Caviar, KB Rogeri og Rahbekfisk | om ernzringsmarkning af fﬂde— sundhed, uden smagen gér tabt.
= ermed i den absolutte, internationale, farendeligapd | varer. Foislaget ventes klart i. Béde slik og is kan blive sund-

omrédgt for trendszttende ﬁskeprodukter Side 6-7- . 2007. | _ - Sideg’ hedsfremmende. " Sides

FOTO: HENRIK PETIT, EXKO

R -'Tilbud om gode loniforhold er ikke kengere nok. Medapeideme i Rykredit skaf o’g:d rekrutteres med akologisk kost.

~ Qkologisk mad skal
iltreekke inansdrenge

Jkologi er nu blevet én del af kampen om at
rekruttere de bedste-medarbejdere. Realkredit-

-koncernen Nykredit har som den farste storre

konkurrencen, « siger. kommumkatlonsdlrektgr

Nels Petersen. Omlzgning sker forst for de 1700
medarbejdere i Ksbenhavn, derefter fﬂlger Arhus-

kantmen for 500 a.nsatte

private erhvervsvirksomhed besluttet at omlegge
" maden i kantinen til at vaere 100 pet. skologisk ud:

fra en bevidst sundhedspolitik.

»Den finansielle branche har relu'uttenngsproble—.

mer, og vores gkologiské tllbud kan ses som et led i

o Svindel. 1 England boomer gkologien voldsomt -
fortjenesten er s stor pa skomad, at der ligefrem
-svindles med maerkmngen Slde 45

Barsen:

’ . o
Alkohol & medicin FA adea il d
a adgang til de rette
P3 GreensOnline har vi samlet 7.000 af de sterste danske virksomheder. Brug
"databasen til en malrettet salgskampagne, research eller konkurrentovervagning.
Ring nu p4 38 16 97 60 og fa 25 % abonnementsrabat, nar du henviser til
annoncen. 7

problemer?

« Intensiv behandling efter Minnesotamodellen
* Anonym og cffektiv
= Lege, psykolog & psykiater
+ Uddannede radgivere hjzlper dig
* Anonym & gratis rAdgivning/konsulentbesgg

Dggnrelefon' .
70 20 40 80

Rchandlingscentre: Tjel
www.mimies

Greens Erhvervsinformation A/S « Tobaksvejen 21 - 2860 Saborg - TH. 38 16 97 60 - www.greens.dk
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producerede fadeva:er

° o U CLo
Okologi i Miljgkontrol

1 private virksomheder ér gkologi blevet betragtet som
. lidt flippet, og derfor er dét kun en kvart procent af de

private, der ifelge en underspgelse fra 2004. kobte

wkologiske fodevarer til kantinen, mens det i offentlige
* virksomheder var 5 pet, der kebte skologisk til deres

medarbejderes frokost. Det sidste. svarer precist til

andelen af detaithandlens salg af pkologiske fodevarer

ifolge Bkologisk Landsforening.

‘Mens Nykredit vil vaere fisrste private virksomhed, der
lam serverer skologisk;mad i kantinen — malet skal nds i
ar - er ekologiske fodevarer mere udbredti det offentlige.
" Men alligevel kan der kun opsteves en enkelt offentlig

| virksomhed, der i dag udbyder 100 pct. gkologisk mad i .
- . kantinen. Nemlig Miljckontrollén, hvis 80 medarbejdere
hver dag kan spise gkologisk. End ikke i Fodevare-
styrelsen og hos Danmarks Fadevareforskning er der sat
mél for pkologisk mad i medarbejdernes Kantijer, selv |-
om undersegelser fra selv samme institution visef, at
okologiske fadevarer er sundere end komnventionelt.

" ¢b.

er, om det ogsa vil have effekt
pa firmaets image og dermed
tiltraekningskraf i ‘et skarpt
konkurrencepraeget finans-
marked. ,

»Det er et signal om vores
virksomheds kultur, vi sender
ud,« siger Nels Petersen.
Nykredits medarbejdere pd
hovedkontoret i Ksbenhavn
har pa firmaets intranet mu-
lighed for at hente 300 op-
skrifter fra deres egne kokke,
Og de kan sende forslag til
menuen. Det lugter lidt af de-
mokrati i husejernes kredit-
selskab - pi samme méde

som'medarbejderne ogsi har .
vaeret med til at bestemme o

1 kantinen hos
Nykredit er alt
.okologisk Der er -
 maksimakt 0,5

pkologiske og
dermed gififri.

kunsten pa vaeggene i di :
smukke hus ved bryggen.
Danmarks sterste realkre-

ditinstitution vil gerne vere i -
front tned pkologien, men det -

skal tages med skyldigt hen-

syn til egnsarten-og kulturén..
Derfor vil promshovedkva.r )

teret i Arhus ‘med s

ndr projektet er forlebet
i hovedstaden. Det er nord-

s;aellaendere, der mdnltﬂhar |

Borsen §

Bnter snyder med okologisk kad

& Svmdel

| AFKLAUS GIVSKOV

 LONDON - 1 takt mod st sal- :

get .af okologiske fodevarer

. stiger kraftigt i Storbritanni-
- .en, har man nu ogsa konsta-

" teret en kraftig vaekst i svindel

"med markningen. Og det er

iszer inden for kedsektoren, at
man prover at sn}de sig til

.. hejere priser ved at psta, at
derer tale om gkologiske pro-

Pi kadet er der forholds-
massigt langt mere at tjene

. pA at kalde et stykke oksefilet

wkologisk, end det for eksem-
pel cr tilfeldet med gront-
sager, som er meget billigere.
Men der er selvfolgelig ogsa
»grontsags-snyd«. Et stykke
oksefilet kan nemt fordoble.
prisen fra mAske 140 kr. kilo-
et, hv:s sla.gtcrcn kan overbc-

vise kunden om, at der er tale
om en gkologisk lekker-

_ bisken.

Den svindel, man har kon-

stateret, “sker hyppigst hos
rigtige - slagtere eller hos .

ghrdslagterier, der s&lger de-

. 1es produkter pd markeder.

Ogsa ked kebt via internettet
cr under steerk mistanke. | -
Problemét ef selvfolgelig at

fa ordenthge kentrolforan-

staltninger pa plads. For kun-
dernie kan ikke se p4 et stykke

. luad, om det er ekologisk eller

€, 0g smagsmassigt er det
ogsd meget sveert. Si 1 gjeblik-.
ket kan' de britiske kon-
trolmyndigheder: kun under-
sgge, om-der ér tale om svin-
del ved at gennemga eksem-
pelvis en leverandors mdlwh
af sprejtemidler og foder.

Men nu har The Central.
Science Laboratory udviklet, .

en metode, som k:m male

. graden af antibiotika i kod, og

pa den mide regner man
med pé sigt at kunne skabe en

nogenlunde disciplin inden -

for sektoren. Men med de sto-
re fortjenester, der ligger og
venter blot ved hjalp af ordet
okologi, er der nok mange,
der fortsat vil forsege at sny-
de. Og det er svart at fange
hvert enkelt slagter, for han
behover blot at skrive okolo-
gisk pa prisskiltet, og 53 kan
han fordoble prisen. Og hvis
der kommer kontrol, har han
et andet pnss]ult parat med
en lavere pris.

Td slagtere' dﬂmt

. To slagtcm er blevet dgmt for

at snyde, mens der er en lang

" - raekké andre sager pa vej. Si- -
tuationen har gjort det svaert

-for The Soil Org ion, der

' pet. af alle pkologiske produ- .
center i Storbritannien, at
overbevise folk om, at det er
trygt at kebe nkolognsk. Og

organisationens leder, Patrick
Holden erkender da ogsé »at
mange slagtere selger ked,
der er ikke er officielt ceruﬁ
ceret som gkologisk. -

Diskussionen har ogsi faet
ny kraft efter en tv-udsendel-
se pa TTV-kanalen med titlen
»Porky. Pies«, som afslprede,
at der er mange, der svindler
med okologisk ked, ogs& nar
det gzelder eksempelvis pelser
eller de populere britiske -
»p]&«

Salget af ekologiske pro-
dukter i Storbritannien stiger

.’} gjeblikket med omkring 12

pet. om aret, og den samlede
verdi vurderes til at ligge pd
omkring 14 mia. kr.

rcprmscnterei omkring 7

@ko konference et tlllgbsstykke

%] Kongres

AF jENS BEF’TELSEN

Den é.rhge akologl—kongres i

Odense har udviklet sig fra at
vaere et lokalt dansk arrange-
‘ment til at vaere en internati-
onal begiventied og et mede-
sted for alle i Europa, der be-
- skeeftiger sig med pkologisk
jordbrug og fodevarer. Det

" Odense Con,

stod Klart, da den to.dage Jan-
ge kongres lukkede i gir i-
ess Center.
"Kongressen tiltrak i &r flere
end 1000 deltagere, hvor om=
kring halvdelen var uden-
landske gaster. Det ef naesten
en fordobling af deltagertaﬂet
iforhold til dretfor. . = -
Arets tema var »Indplik og
udsyn, og hvor kongressen
tidligere har profileret sig som

stedef, hvor forskcrverden
kan mgde de gkologiske pro-
ducenter, har videnskaben nu
en markant overvaegt i pro-

grammet. .
Samtlige 16 forskningspro-
jekter, der i gjeblikket er i
gang rundt omluing i Europa
med EU-midler i ryggen, var
inviteret, og programmet bar
prag af, at dl:ar i hajere grad

end tidligere blev praesenteret. |

" marcorp@borsen.fnetcouk

forskningsresultater, som det
nuer op til gkologerne at bru-
ge ude i virkeligheden.

Kongressen gennernfores af
Dansk Landbrugsridgivning,
Landscentret i samarbejde
med Gkologisk Landsfore-
ning, Forskningscenter for
Bkologisk Jordbrug og For-
brugerradet.

jens bertelsen@borsendk

Fa mdsngt og indfiydelse pa arbejdet med den regionale emvervsudwkhng i

Danmarks storste erhverv.

En formiddag med indleeg og debat om nationale og regionale initiativer og muligheder:

Veekst fra jord til bord
- en konference om jordbrugs- og fedevareerhvervets
"muligheder i den reglonale erhvervsudvikiing
13. junl 2006 i Frederlma Messecenter

* Hans Henrik Fischer, vicepraesident 'Dar_\foss
« Jens Nyholm, direktar RegLab analyseinstitut

* Henrik Lodberg, kontorchef Erhvervs- og Bygges;tyrelsen
* Jorgen Popp Petersen, formand Det Senderjyske Landbrugsrad

En eftermiddag med workshops, der stiller skarpt pa de enkelte regioner:
| samarbejde med Copenhagen Economics konsulentvirksomhed er der
mulighed for at udvekslé erfaringer, danne netveerk og debattere de mulig-

hedel: der llgger forude for dm region.
T'Imeldmgfnst er 6. juni 2006.

Se programmet p& www.landbrugsraadet.dk eller ring p4 333940 26

LANDBRUGSRAADET

Nordeo"




